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บทปฏิบัติการที่ 3                                                                                                                    
การวิเคราะห์ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ทั้งหมด โดยใช้ refractometer 
(Determination of total soluble solid by using refactrometer) 

วัตถุประสงค์  

เพ่ือให้นักศึกษาได้ทราบวิธีการ และเรียนรู้เทคนิคการวิเคราะห์ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ทั้งหมดใน
ตัวอย่างอาหารชนิดต่างๆ 

หลักการ  

 

Hand-Held Refractometers  

 

 

“Pocket" Refractometers” 
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“Pocket" Refractometers” 

 

Brix (%) of various beverage samples 

เครื่องมือและอุปกรณ์ 
1. Hand-Held Refractometers   
2. Pocket" Refractometers 
3. บีกเกอร์ 
4. แท่งแก้วผสมสาร 
5. ช้อนตักสาร 
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สารเคมี 

 -                                                                                                                          

การเตรียมตัวอย่าง 

1.    2.   
       

วิธิวิเคราะห์ การค านวณ  

 

 

การายงานผล และสรุปผลการทดลอง 

 

 

เอกสารอ้างอิง 


