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1.บทสรุปผูบริหาร 

ธุรกิจขนมเคกฟกทองมีแนวคิดในการประกอบธุรกิจเริ่มจากการคิดคนสูตรใหมีความแปลกใหมโดยมี

ความคิดใหมีสวนผสมของฟกทองซึ่งเมื่อพิจารณาสวนประกอบการทําขนมเคกน้ันทํามาจากฟกทองเปนหลักสรร

หาวัตถุดิบที่มีประโยชนตอสุขภาพเน่ืองจากสังคมไทยในปจจุบันเปลี่ยนแปลงไป ในการเลือกรับประทานอาหารที่

ดูแลสุขภาพ สําหรับกลุมวัยผูสูงอายุ วัยรุนและวัยทํางานที่รักสุขภาพ โดยขนมเคกฟกทองเปนสินคาที่บํารุงรางกาย

เพราะทํามาจากผัก คือฟกทอง ที่มีคุณคาทางอาหารเพราะเมื่อรับประทานเขาไปแลวชวยบํารุงรักษาสายตา ตาน

อนุมูลอิสระที่ชวยชะลอการเกิดโรคเบาหวาน บํารุงผิวพรรณ ลดระดับนํ้าตาลในเลือด ซึ้งไดคิดคนสูตรจากผักสวน

ครัวที่เปนฟกทองโดยดัดแปลงเปนขนมเคกฟกทอง และเมื่อเทียบราคาตามทองตลาดราคาเหมาะสมไมแพง 

ถึงแมวาธุรกิจขนมเคกจะมีผูประกอบการจํานวนมากทําใหคูแขงขันธุรกิจของธุรกิจขนมเคกฟกทองภายใต

วิชา“ธุรกิจจําลอง” มีความแปลกใหมโดดเดนกวาขนมเคกฟกทองในทองตลาด ทั้งในเรื่องของรสชาติและความคิด

สรางสรรค โดยการนําถั่วแดงมาทําเปนวิปครีมเพ่ือแตงหนาขนม ซึ่งทําใหรสชาติแปลกใหมและมีความแตกตาง 

และยังมีการสรางแบรนดของธุรกิจเปนของตัวเอง “คัพเคกPUMPKIN” เพ่ือเปนการสรางความนาเช่ือถือ ทําใหเรา

ชวงชิงความไดเปรียบคูแขงไดเปนอยางดี บรรจุภัณฑยังเปนตัวสรางเอกลักษณเฉพาะตัวใหลูกคาจดจําไดงาย 

สินคาที่มีรสชาติอรอยถูกปากและPackage ใหเปนที่นาสนใจมีความแตกตางจากทองตลาด เพ่ือตอบสนองความ

ตองการของลูกคาซึ่งสวนมากจะเปนวัยผูสูงอายุ จึงมีแนวคิดที่จะผลิตและจําหนายขนมเคกฟกทองน่ึง ภายใตวิชา 

“ธุรกิจจําลอง” ซึ่งทําใหนักศึกษาสาขาวิชาการจัดการมีรายไดระหวางเรียนและเรียนรูขั้นตอนการประกอบธุรกิจ

อยางเปนระบบ  

 ดวยเหตุผลน้ี เพ่ือตอบสนองความตองการของกลุมวัยผูสูงอายุ วันรุนและวัยทํางานที่มีอายุต้ังแต21-40ป

ขึ้นไป ในจังหวัดบุรีรัมย จึงมีแนวคิดจัดจําหนาย 1.ราน 2.ตลาด 3.โรงพยาบาล โดยมีการผลิตตามออเดอรและ

เปดรับออเดอรในรูปแบบออนไลนและออฟไลนเพ่ือสะดวกตอลูกคาที่สั่งซื้อและจัดสงฟรีในเขตเมืองบุรีรัมย 

 เน่ืองดวย สัปดาหที่ 3-4 มียอดขายตก สัปดาหที่ 3 เปาหมายอยูที่ 2,310 บาท หรือ 66 กลอง ขายได 

1,890 บาท หรือ 54 กลอง ยอดตกเพราะลูกคาในเพจไมมียอดสั่งซื้อและวันเวลาในการผลิตมีจํากัดเน่ืองดวย

สถานที่ทําขนมอยูหางจากเมืองประมาณ 15 กิโล ทําใหการเดินทางตองใชเวลา ยอดตกในสัปดาหที่ 4 เปาหมาย

อยูที่ 2,520 บาท หรือ 72 กลอง ขายได 2,100 บาท หรือ 60 กลอง ยอดตกเพราะลูกคามีการยกเลิกการสั่งซื้อ

กะทันหันตองยกเลิกการผลิตและผลิตขนมตามออเดอรที่ลูกคาสั่งจึงไมสามารถหาตลาดไดทัน สัปดาหที่ 5-11 

เน่ืองจากสถานการณการแพรระบาดของโรคติดตอไวรัสโคโรนา โควิด-19 ทําใหไมสามารถวางขนมขายตามแผน

ที่ต้ังไว จึงมีการแบงขนมกันขายในแตละสัปดาห เพ่ือเปนการแกปญหายอดขายไมถึงเปาหมาย เริ่มต้ังแตสัปดาหที่ 

5-11 ผลปรากฏวาทําใหยอดขายคอนขางคงที่  

ผลกําไรขาดทุนการดําเนินธุรกิจตลาดระยะเวลา11สัปดาห โดยมียอดขาย 41,551 บาท กําไรขั้นตน 

25,887 บาท คิดเปนGross profit 62.32% และกําไรสุทธิ 25,887 
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2. วัตถุประสงคในการนําเสนอแผนธุรกิจ 

เปนการนําเสนอแผนธุรกิจน้ีตอรายวิชาธุรกิจจําลอง สาขาวิชาการจัดการ คณะวิทยาการจัดการ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏบุรีรัมย 

โดยมีวัตถุประสงคเพื่อ 

1.เพ่ือศึกษาสูตรการทําขนมเคกจากฟกทอง 

2.เพ่ือศึกษาพฤติกรรมผูบริโภคใหความสําคัญกับสุขภาพ 

3.เพ่ือตอบสนองความตองการวัยผูสูงอายุในการรับประทานขนมเคกเพ่ือชะลอโรคเบาหวาน 

4.เพ่ือสรางมูลคาเพ่ิมใหกับฟกทองในรูปแบบขนมเคก 
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3. ความเปนมาของธุรกิจ 

3.1 ประวัติความเปนมา หรอืแนวคิดในการจัดต้ังธุรกิจ 

ผูเริ่มกิจการ 

 1.นางสาวธนัชญา ปตสาโก 

 2.นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว 

 3.นางสาวปวีณา รักกลาง 

 4.นางสาวสุกานดา เปรียบสม 

 5.นางสาวอนัญญา มาลาทอง 

 6.นางสาวอรทัย สุวรรณะ 

3.2 แนวความคิดในการกอต้ังกิจการ 

 เน่ืองจากพฤติกรรมผูบริโภคในปจจุบันเปลี่ยนไปอยางรวดเร็ว หันมาใสใจสุขภาพ เลือกทาน เลือกบริโภค

อยางมีวินัย หันมาออกกําลังกาย ดูแลตัวเองมากขึ้น อาหารจึงเปนสิ่งสําคัญที่จะเขามามีบทบาทตอการดูแลสุขภาพ

รางกายของคนในยุคปจจุบันมากที่สุด โดยเฉพาะเมนูเพ่ือสุขภาพ ซึ่งสวนใหญจะเลือกสวนผสมอาหารที่ดีตอ

สุขภาพ ดังน้ันกลุมธุรกิจจําลองเคกฟกทองน่ึงจึงมีแนวคิดผลิตสินคาที่แปลกใหมและดีตอสุขภาพเพ่ือดึงดูดความ

นาสนใจของลูกคามากย่ิงขึ้น ซึ่งขนมเคกฟกทองน่ึงที่ทุกคนรูจัก สามารถทานไดทุกเพศทุกวัย กลุมเคกฟกทองน่ึง

จึงพัฒนาใหตรงกับกระแสผูบริโภค จึงปรับเปลี่ยนสวนผสมใหมเพ่ือสุขภาพที่ดีของลูกคา ซึ่งคนสวนมากชอบ

ทานคัพเคกอยูแลวและฟกทองก็มีประโยชนมากมาย ชวยทั้งบํารุง และรักษาสายตามีสารตานอนุมูลอิสระ บํารุง

ผิวพรรณ ปองกันโรคเบาหวาน ไขมันนอยกากใยอาหารสูง จึงเปนขนมที่เหมาะกับคนที่จะลดนํ้าหนัก ซึ่งผูปวย

สามารถทานได  

 ดังน้ันเราจึงขยายตลาดเจาะจงกลุมลูกคาวัยผูสูงอายุ กลุมวัยทํางาน และกลุมคนรักสุขภาพโดยมีการ

จําหนายสินคาแบบออนไลน และแบบออฟไลน เนนการประชาสัมพันธผานสื่อออนไลน Facebook เปนหลัก เพ่ือ

เปนที่รูจักอยางแพรหลายและรวดเร็ว  
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3.3 การเปลี่ยนแปลงของกิจการ  

1.ในกลุมมีการทํางานรวมกันและการทํางานทุกคนมีบทบาทและหนาที่ตองรับผิดชอบตามที่ไดรับมอบ 

หมายและมีการหมุนเวียนงาน เพ่ือใหทุกคนไดเรียนรูงาน 

2.การลงทุนของแตละสัปดาหจะอยูที่ออเดอรของแตละสัปดาห เพราะถาออเดอรมากการเพ่ิมทุนก็จะมาก 

ดังน้ี       

  2.1 การลงทุนครั้งที่ 1 จํานวน 900 บาท  

  2.2 การลงทนุครั้งที่ 2 จํานวน 555 บาท  

  2.3 การลงทนุครั้งที่ 3 จํานวน 1,200 บาท  

  2.4 การลงทนุครั้งที่ 4 จํานวน 585 บาท  

  2.5 การลงทนุครั้งที่ 5 จํานวน 900 บาท  

  2.6 การลงทนุครั้งที่ 6 จํานวน 411 บาท  

  2.7 การลงทนุครั้งที่ 7 จํานวน 900 บาท  

  2.8 การลงทุนครั้งที่ 8 จํานวน 2,280 บาท  

  2.9 การลงทุนครั้งที่ 9 จํานวน 2,280 บาท  

  2.10 การลงทุนครั้งที่ 10 จาํนวน 2,910 บาท  

  2.11 การลงทุนครั้งที่ 11 จาํนวน 3,078 บาท  

 

สรุป เปนการลงทุนที่มากเกินความเปนจริง สงผลให Cost of capital สูงเกินไป  
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3.4 ความสําเร็จ / อุปสรรคที่ผานมา  

 ทางกลุมมีปญหาในเรื่อง ขาดอุปกรณหรือเทคโนโลยีที่ทันสมัยในการผลติ ทําใหการผลติในแตละรอบ ใช

เวลานานถึง 6-7 ช่ัวโมงตอการผลิตในแตครั้ง อีกทั้งตนทุนผลิตครั้งแรกน้ันสูง และการจัดสงสินคาลาชา สินคา

ไมไดมาตรฐานถึงมือผูบริโภค เพราะเมืองไทยมีอากาศที่รอน ทําใหวิปครมีละลาย   

 จากอุปสรรคตางๆ ที่ผานมากลุมไดแกปญหาอุปสรรคตางๆ โดยการวางแผนการผลิตใหมเพ่ือใหใชเวลาใน

การผลิตนอยลง และการลดตนทุนผลิตใหนอยลงโดยการสรรหาวัตถุดิบที่มีราคาถูกลง แตคุณภาพดี และสิ่งสําคญั

อีกอยางน้ันคือการบริหารกลุมโดยการแบงหนาที่ เพ่ือใหมีความยืดหยุนในการดําเนินงานตางๆ ของกลุมซึ่งนํามา

ซึ่งความสําเร็จ 

3.5 สรปุผลการดําเนนิการที่ผานมาของธุรกิจ 

รายการ รอบการดําเนนิงาน 

(ระยะเวลา 5 สัปดาห) 

รอบการดําเนนิที่ผานมา 

(ระยะเวลา 11 สัปดาห) 

ยอดรายได 10,456 41,551 

กําไรสุทธิ 6,843 25,887 

สินทรัพยรวม 10,983 41,551 

หน้ีสินรวม 0 0 

สวนของผูถือหุนรวม 10,983 41,886 

(ตารางที1่ สรุปผลการดําเนินที่ผานมาของธุรกิจ) 
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4.สินคา 

4.1 รายละเอียดสินคา 

ชื่อสินคา ขนมเคกฟกทองน่ึง 

 ขนาดสินคา 100 กรมั  

  ราคาสนิคา  35 บาท 

 สวนผสมสินคา ฟกทอง , ไขไก , กะทิ , นํ้าตาล , แปง , ผงฟู , ถั่วแดง , วิปครีม 

คุณสมบัติของขนมเคกฟกทองน่ึง มีสวนผสมหลักของวัตถุดิบที่นํามาใชคือฟกทองในตัวฟกทองน้ันมี

คุณประโยชนและมีคุณคาสูง ฟกทองอุดมไปดวยวิตามินและแรธาตุมากมายที่มีประโยชนตอรางกาย เชน วิตามิน

เอ วิตามินบี วิตามินซี วิตามินอี และอ่ืนๆอีกมากมาย ชวยลดนํ้าตาลในเลือดและเปนอาหารเพ่ือสุขภาพของผูที่

ตองการลดนํ้าหนักเพราะในตัวฟกทองมีกากใยสูงมีแคลอรี่และไขมันนอย จึงเหมาะกับผูที่ตองการลดความอวน

และควบคุมนํ้าหนักไดเปนอยางดี และยังมีสวนชวยปองกันและลดความเสี่ยงจากการเกิดโรคมะเร็งและผูปวย

โรคเบาหวาน และสามารถนําฟกทองไปแปรรูปในรูปแบบตางๆตามความตองการของแตละบุคคล โดยขนมเคก

ฟกทองมีราคาต้ังแตกลองละ 35 บาท 3 กลอง 100 บาท และสามารถทานไดทุกเพศทุกวัย  

           ขอแตกตางและจุดเดนของสินคา มีรสชาติที่เปนเอกลักษณที่ไดจากการคิดคนสูตรโดยเฉพาะของราน

นําเอาฟกทองธรรมดามาทําใหเกิดประโยชนและนาสนใจมากขึ้น โดยการแปลงขนมฟกทองใหกลายเปนขนมเคกมี

การตกแตงหนาดวยวิปครีมที่เราไดทําการตีผสมเขาดวยกันขึ้นมาเอง จึงเกิดเปนขนมเคกฟกทองที่ไมเหมือนขนม

ฟกทองน่ึง   ตามทองตลาดทั่วไป และยังเปนอาหารเพ่ือสุขภาพและผูสูงอายุ 

 

4.2 ภาพถายสินคา 

 

 

(ภาพที่ 1 ภาพถายสินคา) 
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5. การวิเคราะหอุตสาหกรรม และการวิเคราะหตลาด 

 5.1 สภาวะอุตสาหกรรม และสภาวะตลาด 

  5.1.1 การวิเคราะหสภาวะอุตสาหกรรม 

           5.1.1.1 เศรษฐกิจ 

              จากสถานการณการระบาดของไวรัสโควิด 19 ที่แพรกระจายไปทั่วภูมิภาคของโลก และดูเหมือนจะคุม

ไมอยูในหลายประเทศกลายเปนปจจัยหลักในการประมาณการเศรษฐกิจไทยในป 2563-2564การระบาดที่ลุกลาม

ไปในหลายพ้ืนที่ทําใหนักวิเคราะหทั่วโลกหลายประเทศตางพากันปรับลดปริมาณการเศรษฐกิจโลกและเศรษฐกิจ

ในประเทศตัวเอง โดยภาพรวมสวนใหญคาดวาเศรษฐกิจโลกจะเขาสูภาวะถดถอยในปน้ีเศรษฐกิจในประเทศไทย

ไดรับผลกระทบโดยตรงจากการสงออกที่ลดลงอยางมาก เน่ืองจากเกิดภาวะเศรษฐกิจตกตํ่าจึงทําใหผูบริโภคหันมา

บริโภคสินคาที่ดีตอสุขภาพ โดยคํานึงถึงคุณประโยชนและพิจารณาจากความคุมคา คุมราคา และความสดสะอาด 

ดังน้ันเพ่ือตอบสนองความตองการของผูบริโภคขนมเคกฟกทองที่มีประโยชนในดานการดูแลผิวพรรณ และ

โรคเบาหวาน 

5.1.1.2 สังคมวัฒนธรรม 

ประเทศไทยในสมัยกอน เปนดินแดนที่มีความอุดมสมบูรณในทางดานทรัพยากรธรรมชาติเปนอยางมาก เรียกไดวา 

เปนอูขาวอูนํ้าหลอเลี้ยงคนทัง้ประเทศ คนไทยสมัยกอนมคีวามคิดในการทําอาหารอยางสรางสรรค มีการนําพืชผัก

สมุนไพรที่หาไดงาย มาปรุงใหเปนเมนูอาหารอันโอชะรับประทานภายในครอบครัววีถีการใชชีวิตของคนไทยในอดีต

สอดคลองกับการเปลี่ยนแปลงของธรรมชาติ ที่คนไทยในสมัยกอนมีสุขภาพรางกายแข็งแรง อายุยืน ไมเจ็บปวยงาย 

ก็เพราะมีการนําสมุนไพรในทองถิ่น ซึ่งมีสรรพคุณสรรพคุณในการ รักษาโรค รวมทั้งเปนสมนุไพรที่ชวยบํารุง

รางกาย จึงมีการคิดคนขนมสูตรที่แปลกใหมที่มีสวนผสมฟกทองมีคุณคาทางโภชนาการสูง ดังน้ีจึงไดผลิตสินคาใน

รูปแบบขนมเคก “ขนมเคกฟกทอง” สามารถตอบสนองความตองการของผูบริโภค  

            5.1.1.3 คูแขงขัน 

          ในจังหวัดบุรีรัมยมีเคกฟกทองน่ึงเพ่ือสุขภาพมากกมาย ซึ่งเคกฟกทองน่ึงของเราเปนเจาใหมที่พ่ึงจะเริ่ม

เจาะตลาดอาจจะสูเจาเกาที่ทํามากอนไมได ปจจุบันกระแสการรักสุขภาพมีมากขึ้น เราจึงมีแนวคิดที่จะผลิตสินคา

ที่ดูแลและชวยรักษาสุขภาพได เชนเดียวกับขนมเคกฟกทอง ที่มีสรรพคุณดูแลสุขภาพโดยเฉพาะ  

  5.1.1.4 สภาพแวดลอมโลก 

 จากผลกระทบโควิด 19 สงผลใหผูคนหันมารักสุขภาพมาก และใสใจในเรื่องของอาหารการกินมากย่ิงขึ้น

อีก ดวย อาหารที่ไดรับความสนใจกค็ือ อาหารสําเร็จรูปหรืออาหารที่เก็บไวไดนาน ซึ่งพฤติกรรมผูบริโภคสวนใหญ 

จะนํากลับมารบประทานที่บานมากขึ้นนิยมสั่งอาหารแปรรูปทางออนไลน ทางเราจึงเปลี่ยนวิกฤตใหเปนโอกาส ใน

การตีตลาด ในดานอาหารเพ่ือสุขภาพและมีประโยชนที่เหมาะกับสถานการณในยุคน้ี ซึ่งจะอยูในรปูแบบขนมเคก 
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“ขนมเคกฟกทอง”เพ่ือสุขภาพ สามารถนํากลับไปทํารับประทานเองไดที่บาน และแบบพรอมทานที่มีการอบและ

บรรจุลงในกลองอยาง สวยงาม  

          5.1.2 การวิเคราะหสภาวะตลาด 

 ในการวิเคราะหสภาวะทางการตลาดไดใชเทคนิค Five Force Model ในการวิเคราะห ซึ่งไดผลการ 

 วิเคราะหดังตอไปน้ี  

5.1.2.1 การแขงขันภายในอุตสาหกรรม  

 การแขงขันในอุตสาหกรรมในปจจุบันพบวาเคกฟกทองน่ึงในรูปแบบรักสุขภาพมีไมมากนัก เมื่อวิเคราะห

ขอมูลในเบ้ืองตนพบวาสภาวะการแขงขันในปจจุบันเปนเคก ประเภทคนรักสุขภาพจะสงผล กระทบตอกิจการนอย

มาก เน่ืองจากกิจการของกลุมน้ันจะเจาะกลุมตลาดใหตรงกับกลุมลูกคาที่รักสุขภาพจริงๆ และผลิตภัณฑก็มี

รูปแบบที่แปลกใหมยังไมมีวางจําหนายตามทองตลาด ดังน้ันแรงกดดันจากการแขงขัน ในอุตสาหกรรมจึงตํ่าลง 

  5.1.2.2 การเขามาของคูแขงขันรายใหม 

 ในปจจุบันอุตสาหกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพมีผลิตและผูประกอบธุรกิจเกิดขึ้นจํานวนมากทําใหการแขงขัน

คอนขางสูง ในรูปแบบอาหารเสริมที่ไดมาตรฐานสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (Food and Drug 

Administration) ที่รองรับหรือมีใบอนุญาติในการเปดกิจการจึงทําใหธุรกิจขนมเคกฟกทองไดรับผลกระทบตอ

ธุรกิจและเพ่ิมการกดดันที่จะผลิตและจัดจําหนายเปนตน   

            5.1.2.3 สินคาทดแทน 

  ปจจุบันผูคนหันมารับประทานอาหารเพ่ือสุขภาพกันมากขึ้น เพราะชวยใหรางกายแข็งแรง ผิวพรรณที่

สดใส แมวารานขนมเคกที่เปดใหบริการมากมายในจังหวัดบุรีรัมย และในขณะเดียวกันมีรานคาที่ผูผลิตสินคาราย

ใหมทําใหผูบริโภคมีทางเลือกในการเลือกซื้อที่หลากหลายและมีสินคาในรูปขนมเคกที่มีรสชาติอรอยทําใหมีสินคา

ทดแทนคอนขางสูง แตเน่ืองดวยปจจุบันคนไทยหันมาสนใจสุขภาพกันมากขึ้นผูบริโภคยังคงเลือกซื้อขนมเคกฟก

เปนประจําเพราะตอบสนองตอกลุมลูกคาที่รักสุขภาพ   

             5.1.2.4 อํานาจตอรองของผูจัดจําหนาย 

   อํานาจตอรองของผูซื้ออยูในระดับอยูปานกลาง ปริมาณการซื้อของลูกคาซึ่งผูซื้อทําการสั่งซื้อในปริมาณ

ที่มากยอมมีการตอรองที่สูง โดยพบวารสชาติของขนมเปนสิ่งที่ผูบริโภคตองการเปนลําดับแรกในการเลือกซื้อ ดวย

เหตุน้ีขนมเคกฟกทองจึงสรางความแตกตางในเรื่องของรสชาติ ความแปลกใหม และการสรางแบรนดธุรกิจทําให

นาเช่ือ อํานาจตอรองจึงอยูในระดับปานกลางไมสูงมาก และลูกคามีความจงรักภักดีตอย่ีหอ 

    5.1.2.5 อํานาจตอรองจากผูชื้อ 

              เน่ืองจากรานคาขายขนมเคกมีผูจําหนายเปนจํานวนมากอีกทั้งสินคาทดแทนอยูหลากหลายใหผูซื้อได

เลือกผูประกอบการตองสรางคุณคาในตัวสินคาเพ่ือตอบสนองความตองการของลูกคา เชน สรางแบรนด สราง

ความเปนการสรางเอกลักษณเฉพาะตัวใหกับผลิตภัณฑ และสรางความแปลกใหม ในการนําฟกทองมาผลิตเปน
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ขนมเคก เพ่ือใหสินคาที่แตกตางจากทองตลาด และเน่ืองดวยขนมเคกฟกทองยังไมเปนที่นิยมและเปนที่ยอมรับ

ของตลาด และมีตนทุนในการใชจายที่ตํ่าจึงสงผลใหผูซื้อมีอํานาจตอรองสูงขึ้น5.2 การแบงสวนตลาด และสวน

แบงทางการตลาด 

  เนนการขายทางออนไลน  โดยเจาะกลุมลูกคา ที่อยูในกลุมผูปวยที่เปนโรคเบาหวานที่ตองการลดระดับ

นํ้าตาลในเลือด โดยมีจํานวนประชากรประมาณ  18,700 คน คิดเปนมูลคาตลาด 654,500 บาท 

      

               

(ภาพที่ 2 สวนแบงทางการตลาด) 

5.3 แนวโนมทางการตลาด  

  แนวโนมทางการตลาดของเคกฟกทอง มีแนวโนมที่กําลังไปไดดวยดีสําหรับการเริ่มตนธุรกิจใหม 

เน่ืองจากขนมเคกฟกทอง เปนสินคาที่แปลกใหมที่มีสรรพคุณชวยในเรื่องของการบํารุงผิวพรรณและทานแลวไม

อวนดีตอสุขภาพบํารุงหัวหัวใจและเบาหวาน ความดัน รวมทั้งลดนํ้าตาลในเลือดและลดความดันโลหิต ซึ่งมี

แตกตางจากทองตลาด  ทําใหผูบริโภคสนใจในตัวไดเลือกซื้อตามความชอบ ย่ิงตอนน้ีกระแสยังสุขภาพกําลังมา

ผูบริโภคหันมาสนใจใหการดูแลเรื่องสุขภาพและเรื่องหุนกันมากขึ้น ธุรกิจไดทําการมองถึงแนวโนมทางการตลาด

คาดวาจะมีการขยายตัวที่เพ่ิมขึ้น ทั้งน้ีเน่ืองจากปจจัยทางการตลาดมีมากขึ้น เชน สื่อออนไลน ในการที่จะจัด

กิจกรรมสงเสริมการขายตางๆ จะมีการเพ่ิมชองทางการจัดจําหนายกระจายสินคาใหผูบริโภครูจักขนมเคกฟกทอง 

และทําการลงพ้ืนที่การจําหนายใหกวางขึ้น ทั้งน้ีนาจะสงผลใหขนมเคกฟกทองเติบโตขึ้นและเปนที่รูจักมากย่ิงขึ้น 

 

 

 

3%

97%

ชือ่แผนภมู ิ

จํานวนประชากร

มลูคา่ทางการตลาด 
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5.4 ตลาดเปาหมาย  

มุงเนนกลุมลูกคาผูสูงอายุที่ปวยเปนโรคเบาหวานที่ตองการลดระดับนํ้าตาลในเลือด 

5.4.1แผนการวางแผนเปาหมายการดําเนนิงาน 

 

สัปดาห เปาหมาย (หนวย:บาท) ยอดขาย (หนวย:บาท) 

1 43x35                  1,505 

2 52x35                  1,820 

3 66x35                  2,310 

4 72x35                  2,520 

5 80x35                  2,800 

6 91x35                  3,185 

7 100x35                  3,500 

8 143x35       5,005 

9 152x35       5,320 

10 166x35       5,810 

11 186x35       6,510 

รวม 1,151      40,285 

(ตารางที่ 3 แผนการวางแผนเปาหมายการดําเนินงาน) 

 

 

  

 



11 
 

 

     สัปดาห        

 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 รวม 

เปาหมาย 1,505 1,820 2,310 2,520 2,800 3,185 3,500 5,005 5,320 5,810 6,510 40,285 

ยอดขาย 595 2,730 1,890 2,100 3,150 3,360 3,990 5,040 5,460 6,090 7,140 41,551 

(ตารางที ่4 เปาหมายและยอดขาย) 

 

               

(กราฟเปาหมายและยอดขาย) 
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5.5 ลักษณะทัว่ไปของลูกคา 

5.5.1. ลักษณะทางประชากรศาสตร 

ลักษณะผูใชสนิคา/บริการ ลกัษณะ  : ผูหญิงหรือผูชายที่ตองการลดระดับนํ้าตาลในเลือด 

                                                   เพ่ือชวยลดความเสี่ยงที่จะเกิดโรคเบาหวาน 

การศกึษา     : มีการศึกษาขัน้พ้ืนฐานและสามารถเขาถึงอินเตอร 

                                                   เน็ตได 

ฐานะทางเศรษฐกิจและสังคม   : มีรายไดและเงินเก็บ 

พื้นทีเ่ปาหมาย     : บริเวณภายในจังหวัดบุรีรัมย 

5.5.2 ลักษณะทางจิตวิทยา 

Personality      : ผูปวยที่ตองการลดระดับนํ้าตาลในเลือด 

Lift Style     : กลุมผูสูงอายุ 

Attitude     : กลุมผูสูงอายุที่ชอบรับประทานขนมที่ไมหวานมาก 

 

                    

(ภาพท่ี 5 ลักษณะทางจิตวิทยา) 
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5.6 สภาพการแขงขัน  

 สภาพการแขงขันของไสกรอกเจในจังหวัดบุรีรัมย ปจจุบันพบวามีคูแขงขันในรูปแบบเคกฟกทองน่ึงมีไม

มาก นักแตผลติภัณฑของคูแขงขันมีฐานลูกคาอยูแลวจึงไมสงผลกระทบตอธุรกิจของเรา เพราะวาเคกฟกทองน่ึง

เปนอาหารเพ่ือสุขภาพที่ยังไมมีการจัดจําหนายในจังหวัดบุรีรัมย  

5.7 คูแขงขนั  

 “เคกฟกทองน่ึง” มีการใชสวนผสมที่เปนฟกทองและมีวิปครีมถั่วแดง กลองละ 35 บาท มี 4 ช้ิน 

5.8 รายละเอียดการเปรียบเทียบกับคูแขงขัน  

 

การเปรียบเทยีบ ธุรกิจของเรา คูแขงขนัรายที่1    

คัพเคก 

คูแขงขนัรายที่2    

ชีสเคก 

คูแขงขนัรายที่ 3    

ชิฟฟอนเคก 

ดานสินคา เปนเคกฟกทองปริมาณ 

เน้ือฟกทองเยอะแปง

นอยเหมาะกับคนที่รัก

สุขภาพและผูปวย 

มีหลายหนาเหมาะ

สําหรับนําไปขายตอ

หรือจัดงาน สัมมนา ชา

กาแฟ งานแตง 

นุมเดงสไตลญีปุ่น ชิฟฟอนเคกมีเนอเคกที่

เบาและนุม มหีลายรส 

ชาติ 

ดานราคา 1 กลองม ี4 ช้ิน ราคา

กลองละ35บาท ปริมาณ 

100 กรัม     

12 ถวย ราคา 450 

บาท 

ขนาด 1 ปอนด ราคา 

250 บาท 

1 กลองมี 8 ช้ิน ราคา 

180 บาท 

ดานชองทางการ

จัดจําหนาย 

จัดจําหนายผานทาง 

Facebook                   

จัดสงสินคาฟรี              

วางขายตามรานคา 

จําหนายผานทาง 

Facebook , Shopee 

มีหนาราน ,จําหนาย

ผานทาง Facebook 

มีหนาราน,จําหนาย

ผานทาง Facebook 

ดานสงเสริม

การตลาด 

ผลิตสินคาใหได

มาตรฐาน  จัดโปรโมช่ัน

3 กลอง 100 บาท 

มีหลากหลายแบบ มีโครงการคนละครึ่ง มีโปรโมช่ัน 1 แถม 1 
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5.9 การวิเคราะหปจจัยของธุรกิจ หรือ SWOT ANALYSIS 

5.9.1 การวิเคราะหปจจัยภายใน  

 

ปจจัยการพิจารณา จุดแข็ง (Strengths) จุดออน (Weaknesses) 

 

ดานการบริหารจัดการ 

-สมาชิกมีความรูความสามารถในการ

ปฏิบัติงานเปนอยางดีมีการพัฒนา

ตนเองในการหาความรูและนําไปใช 

-สมาชิกมีการทํางานเปนทีมและ

ยอมรับฟงความคิดเห็นซึ่งกันและจึงทํา

ใหเรารูปญหาและแกปญหาไดเร็วขึ้น 

-ราคาโดยอยูในระดับปานกลางไมแพง

มาจนเกินไปทําเขาถึงผูบริโภคไดงาย 

-สถานที่ทําการผลิตอยูไกล

นักศึกษาจึงไมคอยสะดวกตอการ

ปฏิบัติงาน 

 

ดานการตลาด มีโปรโมช่ัน ซื้อ 3 กลอง 100 บาท 
-บรรจุภัณฑไมเปนที่ดึงดูดใจของ

ลูกคา 

ปจจัยการพิจารณา จุดแข็ง (Strengths) จุดออน (Weaknesses) 

ดานการบริการ 

-มีบริการสงฟรภีายในตัวเมือง              

-กิจการมีการสอบถามความพ่ึงพอใจ

ของลูกคาและเมื่อเกิดความเสียหาย

ของตัวสินคากอนถึงมือลูกคาสามารถ

เปลี่ยนใหมไดในทันท ี

-จัดสงลาชา 

ดานการเงนิ 

-เงินลงทุนเริ่มแรกเปนเงินทุนของ

สมาชิกในกลุมจึงทําใหกิจการไมมี

ปญหาเรื่องหน้ี มีการวางแผนกอนที่จะ

ใชจายไดอยางเปนระบบ 

-ไดกําไรนอย 
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5.9.2 การวิเคราะหปจจัยภายนอก  

ปจจัยการพิจารณา โอกาส (Opportunities) อุปสรรค (Threats) 

ตลาดและกลุมลูกคา

เปาหมาย 

-ผูคนในปจจุบันหันมาทานอาหารทีมี

ประโยชนตอรางกายและสุขภาพมากขึ้น

เคกฟกทองน่ึงจึงตอบโจทยเรื่องสุขภาพ

มากกวาคูแขงขัน 

-คนสวนมากนิยมทานเคกกันเปนปกติอยู

แลว ทําใหสามารถขายสินคาไดงาย 

 

-มีคูแขงขันเยอะ ทําใหโอกาสใน

การขายลดลง 

สถานการณการ

แขงขัน 

- ผูบริโภคมีพฤติกรรมหันมาเลือกสรร

รับประทานอาหารที่มีคุณคา ดีตอสุขภาพ

มากขึ้น ซึ่งเคกฟกทองน่ึงตอบสนองความ

ตองการสวนน้ีของลูกคา 

-การแขงขันคอนขางสูง เน่ืองจาก

เปนธุรกิจที่เขาออกคอนขางงาย ใช

เงินลงทุนไมสูงนัก 

สังคม 

- ผูคนมีความอยากลองสินคาใหมๆ 

รสชาติใหมๆ จึงเปนโอกาสทํายอดขายได

ในชวงแรก 

 

-พฤติกรรมของผูบริโภคเปลี่ยน 

แปลงไปอยางรวดเร็วสงผลให

ผูบริโภคสนใจสิ่งตางๆที่เกิดใหม

ขึ้นมาเรื่อยๆ 
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เทคโนโลยี 

-การเขามาของ Social Network ทําให

สามารถโฆษณารานและสินคาไดรวดเร็ว

และสะดวกขึ้น 

-เทคโนโลยีมีการพัฒนาและกาวหนามาก

ขึ้นสงผลใหกระบวนการผลิตสินคามี

ประสิทธิภาพมากขึ้นรวมถึงเปนประโยชน

ตอการพัฒนาสินคาใหมๆ  

-ขาดการสนับสนุนเงินทุนในการ

พัฒนา นวัตกรรม กระบวนการ

ผลิตใหทันสมัย 

ปจจัยการพิจารณา โอกาส (Opportunities) อุปสรรค(Threats) 

สภาพเศรษฐกิจ 

-รัฐบาลมีนโยบายในการสงเสริมธุรกิจ

ขนาดกลางและขนาดเล็กทําใหเปนโอกาส

ในการขยายกิจการ 

 

-เศรษฐกจิที่ไมแนนอนสงผลตอ

กําลังซื้อของผูบริโภคมีการจับจาย

ใชสอยอยางระมัดระวัง 

กฎหมาย, ระเบียบ, 

ขอบังคบั 
 -สินคาไมม ีอย. 

กลุมผูจําหนาย, 

เครือขาย 

-กิจการอยูใกลแหลงจัดจําหนายวัตถุดิบทํา

ใหทุนในการขนสงดานวัตถุดิบตํ่า 

-ทางรานที่เราฝากขายสินคามีการ

ชวยเหลือดานการโปรโมทสนิคาดวยและ

วิธีการบอกปากตอปาก  

-รานคาที่ฝากขายสินคามีการจัด

วางสินคาที่ไมโดดเดนทําใหสินคา

ขายไดยาก 
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6.แผนการบริหารการจัดการ 

 6.1 ขอมูลธรุกิจ 

ชื่อกิจการ เคกฟกทองน่ึง 

ที่อยู/ที่ต้ังกิจการ  88 หมู16 บานโนนสูง ต.หนองตาด อ.เมือง จ.บุรีรัมย ไปรษณีย 31000 

รูปแบบการดําเนนิการของธรุกิจ ผลิตสินคาตามออเดอร 

 ทุนดําเนนิงาน 900 บาท 

ระยะเวลาดําเนินการที่ผานมา ระยะเวลา 3 เดือน 

 

 6.2 รายนามคณะกรรมการดําเนินงาน 

ลําดับ ช่ือ- นามสกุล หนาที่หลัก 

1 นางสาวธนัชญา  ปตสาโก จัดสง 

2 นางสาวปวิตรา   จอยหนองบัว บัญชี 

3 นางสาวปวีณา  รักกลาง ผลิตและใสบรรจุภัณฑ 

4 นางสาวสุกานดา  เปรียบสม แอดมินเพจ 

5 นางสาวอรทัย   สุวรรณะ จัดหาออเดอร 

6 นางสาวอนัญญา  มาลาทอง จัดหาวัตถุดิบ 

( ตารางที6่ รายงานคณะกรรมการรายงาน ) 
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6.3 ประวัติของคณะกรรมการดําเนินงาน 

 

1.ช่ือ – นามสกุล นางสาวธนัชญา  ปตสาโก อายุ 22 ป 

 การศึกษาระดับ มัธยมศึกษาจาก บุรีรัมยพิทยาคม  ป พ.ศ. 2559 

 

2.ช่ือ – นามสกุล นางสาวปวิตรา   จอยหนองบัว อายุ 21 ป 

 การศึกษาระดับ มัธยมศึกษาจาก ละหานทรายวิทยา ป พ.ศ. 2560 

                      

3.ช่ือ – นามสกุล นางสาวปวีณา  รักกลาง อายุ 21 ป 

 การศึกษาระดับ มัธยมศึกษาจาก ธารทองพิทยาคม ป พ.ศ. 2560 

 

4.ช่ือ – นามสกุล นางสาวสุกานดา  เปรียบสม อายุ20 ป 

 การศึกษาระดับ มัธยมศึกษาจาก แสลงโทนพิทยาคม ป พ.ศ. 2560 

 

 5.ช่ือ – นามสกุลนางสาวอนัญญา  มาลาทอง  อายุ 21 ป 

 การศึกษาระดับมัธยมศึกษาจาก เมืองตลุงพิทยาสรรพ ป พ.ศ. 2560 

 

 6.ช่ือ – นามสกุล นางสาวอรทัย   สุวรรณะ อายุ 21 ป 

 การศึกษาระดับ มัธยมศึกษาจาก วิทยาลัยเทคนิคยโสธร ป พ.ศ. 2560 
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6.4 แผนผังองคกร 

 

 

 

 

 

 

 

 

                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

นางสาวอรทัย   สุวรรณะ    

( ผูบริหาร )                                                                     

นางสาวสุกานดา  เปรียบสม 

นางสาวอนัญญา  มาลาทอง 

(ฝายจัดซื้อ) 

นางสาวปวีณา  รักกลาง 

(ฝายขาย) 
                                                                         

นางสาวธนัชญา  ปตสาโก                                                                         

(ฝายขาย) 

นางสาวปวิตรา   จอยหนองบัว 

( ผูจัดการ ) 
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6.5 วิสัยทัศน 

เคกฟกทองน่ึงเปนอาหารเพ่ือสุขภาพ มีความโดนเดนทางดานรสชาติและมีประโยชนตอรางกาย 

6.6 พันธกิจ 

 1.ตอบสนองความตองการของลูกคาดวยการบริการที่ดีความสะอาดในการปรุงอาหาร 

2.เรงการเจริญเติบโตใหไดกําไรที่เพ่ิมขึ้นในธุรกิจ 

 3.วัตถุดิบที่ดีมีคุณภาพ สด ใหม 

6.7เปาหมายทางธุรกิจ 

เปาหมายระยะสั้น 

1.ทํายอดขายใหไดตามเปาหมายที่กําหนดไวในแผน 5 สัปดาหแรกใหได 10,000 บาท 

เปาหมายระยะกลาง 

 1.หากลุมลูกคาเพ่ือทําการขยายตลาดและประชาสัมพันธสินคาใหเปนที่รูจัก 

 2.หากลุมลูกคาจากตลาดออนไลนเพ่ือสรางฐานลูกคาในระยะยาว 

เปาหมายระยะยาว  

           1.รักษาฐานกลุมลูกคาเดิมตามพ้ืนที่เดิมที่มีการซื้อสินคา  

           2.หารานคาที่สามารถนําสินคาไปฝากขายได เพ่ือใหลูกคาหลากหลายไดรูจักสินคามากขึ้น 

6.8 ปจจัยแหงความสําเร็จ 

 การสรางความพึงพอใจใหแกผูบริโภคใหความสําคัญเปนอยางมากในการสรางและรักษาความพึงพอใจ

ของผูบริโภคโดยใหความใสใจในการปรับปรุงแกไขและพิจารณาขอเสนอแนะตางๆ ที่ไดรับขอมูลจากการ แสดง

ความคิดเห็นและสอบถามจากผูบริโภคอยาง คุณภาพและรสชาติของผลิตภัณฑมุงเนนในเรื่องของการคิดคน

ผลิตภัณฑที่มีความแตกตางจากคูแขงในผูบริโภครวมถึงคุณภาพของสินคาความสดใหมของวัตถุดิบที่นํามาใชให

ความสําคัญในการควบคุมคุณภาพและความตองการของลูกคา 
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6.9การวางแผนการดําเนนิงาน 

 

สัปดาห กิจกรรมการ

ดําเนนิงาน 

ปวิตรา ธนัชญา สุกานดา ปวีณา อรทัย อนัญญา 

1 ดําเนินการผลิตและ 

วางแผนโปรโมท 

สินคา 

ผลิตสินคา ซื้อวัตถุดิบ สรางเพจ

และโพสต

โฆษณา

และขาย

สินคา 

แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

ออกแบบโล

โก 

จัดสงสินคา 

2 ขายออนไลน ซื้อวัตถุดิบ แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

สงสินคา จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

3 ขายออนไลน ผลิตสินคา สงสินคา แพ็คของ

ใสบรรจุ

ภัณฑ 

ซื้อวัตถุดิบ โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

4 ทําการสรุปผล 

ยอดขายเดือนแรก 

และตรวจสอบวา 

กลุมลูกคาคือกลุม 

ไหน 

สงสินคา ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

ผลิตสินคา แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

ซื้อวัตถุดิบ 

5 ขายออนไลนและ ลง

โฆษณาโปรโมทใน

เฟสบุค 

ผลิตสินคา แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

ถาม/ตอบ 

บริการ

หลังการ

ขาย 

จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

สงสินคา โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

6 ขายออนไลนและ ลง

โฆษณาโปรโมท ใน

เฟสบุค 

ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

สงสินคา ซื้อวัตถุดิบ ผลิตสินคา 
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สัปดาห กิจกรรมการ

ดําเนนิงาน 

ปวิตรา ธนัชญา สุกานดา ปวีณา อรทัย อนัญญา 

7 ขายออนไลนและ ลง 

โฆษณาโปรโมท ใน

เฟสบุค 

จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

โพสตโฆษณา

สินคา/รับออ

เดอร 

ถาม/ตอบ 

บริการ

หลังการ

ขาย 

ซื้อวัตถุดิบ แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

สงสนคา 

8 ขายออนไลน และลง

โฆษณา โปรโมทใน 

เฟสบุค 

ผลิตสินคา ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

แพ็คของ

ใสบรรจุ

ภัณฑ 

จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

ซื้อวัตถุดิบ 

9 ขายออนไลน และลง

โฆษณา โปรโมทใน 

เฟสบุค 

ซื้อวัตถุดิบ สงสินคา จัดออ

เดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

10 ขายออนไลน และลง

โฆษณา โปรโมทใน 

เฟสบุค 

ผลิตสินคา จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

จัดสงสินคา แพ็คของใส

บรรจุภัณฑ 

11 ขายออนไลน และลง

โฆษณา โปรโมทใน 

เฟสบุค 

ผลิตสินคา จัดออเดอร

เตรียมสง

ลูกคา 

โพสต

โฆษณา

สินคา/รับ

ออเดอร 

ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

ถาม/ตอบ 

บริการหลัง

การขาย 

ซื้อวัตถุดิบ 
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7.แผนการผลิต 

 7.1 การเตรียมการวัตถุดิบ 

      7.1.1 วัสดุ/อุปกรณ 

1.เครื่องตีวิปครีม  

2.เครื่องปน  

3.หมอ  

4.ซึงน่ึง  

5.ถวย  

6.ชอน  

7.ชาม  

8.ตะกรอตี  

9.ตะแกรงรอน  

10.ถาดรอง  

11.ชุดถุงบีบ 

12.หัวบีบวิปครีม  

13.ถวยขนม  

14.กลองบรรจุภัณฑ 

      

7.1.2 สวนผสม 

1.ฟกทอง  

2.ถั่วแดง  

3.วิปครีม  

4.แปง  

5.นํ้าตาล  

6.ไขไก  

7.ผงฟู  

8.กะทิ  
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7.1.3 วิธีการผลิต  

 

1.ปอกเปลือกฟกทองและเอาเมล็ดออกใหหมด จากน้ันหัน่ฟกทองเปนช้ินเล็ก ๆ 1 ถวยตวง  

 

 

                       1.1ฟกทองหัน่ช้ิน 

 

2.นําฟกทองที่หั่นเสร็จและถัว่แดงที่แชขามคืน 2 ถวยตวง จากน้ันลงตมดวยนํ้าที่เดือดไฟแรงปาน

กลาง ตมใหฟกทองและถั่วแดงสุกประมาณ 10 นาที (ใหแยกหมอตมฟกทองและถั่วแดง) พักฟกทองน่ึง

และถั่วแดงใหเย็น 3 นาที 

 

           

2.1ตมฟกทอง    2.2 ถั่วแดงตม 
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3.รอนแปงเอกประสงค 2 ถวยตวง 2 รอบ จากน้ันใสนํ้าตาล 1/4 ถวยตวง ผงฟู 1 ชอนชา ใชพาย

ยางคนสวนผสมทั้งหมดใหเขากัน  

 

 

              3.1 รอนแปงอเนกประสงค   3.2 ใสนํ้าตาล 

 

                                                       

       3.3ผงฟู                              3.4 แปง,นํ้าตาล,ผงฟู  
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4.นําฟกทองตมสุกที่พักเย็นแลวมาใสเครื่องปน ใสไขไก 1 ฟอง กะทิ 1/4 ถวยตวง กลิ่นวนิลลา 1 

ชอนชา จากน้ันปนจนใหเน้ือฟกทองละเอียดและสวนผสมทั้งหมดเขากัน  

 

                                 
          4.1 ไขไก 1ฟอง                        4.2 กะทิ 1/4 ถวยตวง 

 

 

                              
4.3 ปนเน้ือฟกทอง,ไขไก,กะท,ิกลิ่นวนิลลา 
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5.เทสวนผสมที่ปนเสร็จแลวใสหมออลูมิเนียม แลวนําแปงเอกประสงคที่ผสมไวแลวคอยๆเทใสที

ละนิดจนหมด คนใหแปงเขากันดีจนเปนเน้ือเดียวกัน จากน้ันปดผาหมอพักแปง 20 นาที  

 

                                                                
                  5.1ฟกทองปน                                           5.2 ใสแปงเอกประสงค  

 

                                        

6.นําถั่วแดงที่ตมสุกแลวใสเครื่องปน เติมนํ้าเปลา 2 ถวยตวง ปนจนเน้ือถั่วแดงละเอียด แลว

นําไปกวน10 นาที ดวยไฟออน ๆจนเน้ือถัว่แดงขนและใสภาชนะนําแชตูเย็น 15 นาที   

   

                                       
 

6.1ถั่วแดง 2 ถวยตวงนํ้าเปลา 2 ถวยตวง    6.2 กวนถั่วแดง 10 นาที 
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7.เมื่อพักแปงครบ 20 นาที ใหเตรียมต้ังซึ่งน่ึงใสนํ้า 2 ถวย เปดไฟปานกลาง แลวคนแปงเพ่ือไล

ฟองอากาศ จากน้ันใชชอนโตะตักแปงขนมเคกครึ่งถวยกระทง  

 

 

7.1แปงขนมเคกฟกทองน่ึงครึ่งถวยกระทง 

 

8. นําขนมเคกใสซึ่งน่ึงที่ต้ังนํ้าไวแลว ดวยไฟแรงปานกลางน่ึง 15 นาที (เช็คไอนํ้าที่ฝาหมอดวย

เพ่ือไมใหไอนํ้าจากฝาหยดลงตัวขนม) จากน้ันใชไมจิ้มฟนจิม้ตรงกลางขนมถาขนมเคกสกุแลวจะไมเหลว

หรือเน้ือแปงติดไม 

 
8.1น่ึงขนมเคกฟกทอง 15 นาที 
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9.นําผงวิปปงครีม 1/4  ถวยตวง ผสมกับนํ้าเปลา 1/4 ถวยตวง ตีใหเน้ือวิปปงครีมเนียน 

                         
           9.1 ใสนํ้าเปลา                              9.2ตีวิปปงครีม     

  

                      

10.แลวนําเน้ือถั่วแดงที่แชเย็นไวนํามาผสมใหเปนเน้ือเดียวกัน จากน้ันตักสวนผสมใสถงุบีบ 

 

 
10.1ถุงบีบถั่วแดงและวิปปงครีม 
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11.น่ึงครบ 15 นาท แลวพักขนมเคกฟกทองน่ึงใหเย็นประมาณ 5 นาที จากน้ันบีบวิปปงครีมบน

ขนมเคกและบรรจุแพ็คขนมเคกฟกทองน่ึงใสกลองเปนอันเสร็จสิ้นพรอมสงใหแกลูกคาทุกทาน 

                                        
11.1 พักขนมเคกฟกทองน่ึงใหเย็น           11.2 วิปปงครีมบนขนมเคก 

 

               

               11.3 ขนมเคกฟกทองน่ึง 
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7.1.4 ขอควรระวัง  

การวิเคราะหกระบวนการผลิต 

 

ลําดับ กระบวนการ ระยะเวลา 

(นาที) 

ขอความระวัง / 

ปญหา 

วิธีการแกไข 

1. นําฟกทองมาหั่นและน่ึง 5นาท ี - - 

2. ผสมแปงนํ้าตาลและผงฟู

คนใหเขากันแลวนําไป

รอนเพ่ือเตรียม 

1นาท ี - - 

3. นําฟกทองที่น่ึงสุกแลวมา

ปนผสมกับกะทิและไขไก

ใหละเอียด 

1นาท ี - - 

4. นําฟกทองที่ปนเสร็จมา

ผสมกับแปงที่เตรียมไว

คนใหเขากันแลวพักไว   5

นาที 

5นาท ี ระวังแปงเหนียว

จนเกินไป 

ใสแปงทลีะนิดและคนใหเขา

กันจนแปงเขาเปนเน้ือ

เดียวกัน 

5. นําแปงที่พักไวตักใสถวย

เพ่ือเตรียม 

5นาท ี ระวังแปงในถวยขนม

มีปริมาณ ไมเทากัน 

จะมี1คนทีใ่ชชอนตวงตักขนม

เพ่ือใหไดปริมาณแปงที่เทากัน 

6. นําแปงที่ตักใสถวยขนม

แลวนําไปน่ึงจนสุก 

5นาท ี - - 

 

7. นําขนมที่น่ึงสกุแลวพักไว

5 นาทีเพ่ือเตรียม 

2นาท ี - - 
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8. นําถั่วตมจนสุก 10นาที - - 

9. นําถั่วแดงที่ตมสุกแลว

ผสมกับนํ้าแลวปนให

ละเอียด 

1นาท ี ไมควรเติมนํ้ามาก

เกินไปเพราะจะทําให

ถั่วแดงเหลวเกินไป 

เติมนํ้าทีละนิดเพ่ือปนถั่วแดง

ใหละเอียดเร็วขึ้นและไมเหลว

เกินไป 

ลําดับ กระบวนการ ระยะเวลา 

(นาที) 

ขอความระวัง / 

ปญหา 

วิธีการแกไข 

10. นําผงวิปครีมมาผสมกับ

นํ้าแลวตีดวยเครื่องจน

เน้ือวิปต้ังยอดเพ่ือเตรียม 

1นาท ี ระวังเน้ือวิปครีมแข็ง

หรือเหลวเกินไป 

เติมนํ้าทีละนิดแลวตี 

วิปจนต้ังยอดออนๆไมฟูมาก 

11. นําวิปครีมและถั่วแดง

ผสมกันแลวตีใหเขากัน

แลวตักใสถุงบีบเพ่ือ

เตรียม 

2นาท ี ระวังถั่วแดงกับเน้ือวิป

ครีมไมเขาเปนเน้ือ

เดียวกัน 

คอยๆใสถั่วแดงระหวางตีวิป 

12. นําวิปครีมบีบแตงหนา

ขนมที่เตรียมไวแลวนํา

แพ็คใสกลอง 

1นาท ี จัดใสกลองควรระวัง

หนาขนมเลาะ 

จะมีเพ่ือน1คนจัดขนมใส

กลอง และอีก1คนจะเช็คขนม

กอนนําสง 
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 7.2 สถานที่ทาํการผลิต 

 

บานเลขที่ 88 หมู16 บานโนนสูง ต.หนองตาด อ.เมือง จ.บุรีรัมย 31000 

 

  

( ภาพที่ 7 สถานที่ทําการผลติ ) 
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 7.3 ตนทุนการผลิต 

รายการ จํานวน หนวยละ จํานวนเงนิรวม ราคาตอหนวย หมายเหตุ 

คาวัตถุดิบ 

ฟกทอง 1ลูก    100

กรัม 

30 0.3 

 

นํ้าตาล 1ถุง 100กรัม 20 0.2 

แปงอเนกประสงค 1ถุง 100 กรัม 30 0.3 

ผงฟู 1ถุง 30 กรัม 5 0.16 

ไขไก 1ฟอง 50กรัม 5 0.1 

ถั่วแดง 1ถุง 500 กรัม 30 0.06 

วิปครีม 1ถุง 500กรัม 135 0.27 

กะท ิ 1กลอง 250กรัม 25 0.1 

     

รวม 1.49 

คาแรงงาน 

- - - - -  

คาวัสดุอุปกรณ 

สติกเกอร 360

ดวง 

- 185 0.51  

กลอง 20ใบ - 79 3.95  
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ถวย 100ใบ - 110 1.1  

รวม 5.56  

คาสาธารณูปโภค 

คาไฟ - - - -  

คานํ้า - - - -  

คานํ้ามันรถ - - - -  

ตนทุนการผลิต = (คาวัตถุดิบ+คาแรงงาน+คาใชจายในการผลิต) 

                   = 1.49+0+5.56.+0 = 7.05/36 ช้ิน 

ตนทุนการผลิตตอหนวย = 0.19 ตอช้ิน 

หมายเหตุ 1 กลอง บรรจ ุ 4ช้ิน 

(ตารางที่ 8 ตนทุนการผลิต)
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 7.4 การวิเคราะหผังการผลติ 

           จากการดําเนินงานสามารถเขียนกระบวนการผลิตออกเปนแผนผงัลําดับขั้นตอนการดําเนินงานและ

สามารถวิเคราะหแผนผังการผลิตไดดังตอไปน้ี 

 

 

                                    

 

 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

 

 

 

ปนฟกทองนํ้าตาลและไขไกให

ละเอียด ใชเวลา 1 นาท ี

 

ตมถั่วจนสุกแลวนําไปปนผสม

กับนํ้าใหละเอียด ใชเวลา 

             1 นาท ี

ผสมแปงนํ้าตาลและผงฟูและ

นําไปรอน ใชเวลา 1 นาท ี

นําฟกทองและแปงที่เตรียมไว

มาตีใหเขากันแลวพักไว 

ใชเวลา 10 นาที 

นําแปงที่พักไวตักใสถวยขนม

นําไปน่ึงจนสุกแลวพักไว 

เวลา 10 นาท ี

 

นําผงวิปครีมผสมกับนํ้าแลวตีจนวิป

ครีมต้ังยอด ใชเวลา 1 นาท ี

นําถั่วแดงที่ปนไวและวิปครีม

ผสมกันแลวตีใหเขากันใชเวลา 

              1 นาที 

นําขนมที่น่ึงสกุแลวมาแตงหนาดวยวิปครีมแลวนําแพ็คใสกลอง 

ใชเวลา 2 นาท ี
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แผนภูมิการไหลของกระบวนการ 

 สรุปผล 

 กิจกรรม ปจจุบัน หลังปรับปรุง 

 

ลดลง 

ผลิตภัณฑ/วัสดุ/พนักงาน ปฏิบัติงาน 

เคลื่อนยาย   

ลาชา 

ตรวจสอบ 

เก็บ 

   

กิจกรรม: 

วิธีการทาํงาน:ปจจุบัน/ปรบัปรุง 

ระยะทาง(เมตร)    

ระยะเวลา(นาที) รวม   

คําอธบิาย ระยะ 

ทาง

(เมตร) 

เวลา 

(นาที) 

สัญลักษณ  

        หมายเหตุ 

1 ปนฟกทองกับกะทิและไขไก 

ใหละเอียด 

1       

2 ผสมแปงกับนํ้าตาลและผงฟู

ผสมใหเขากันนําไปรอน 

1             

3 นําแปงกับฟกทองที่เตรียมไว

มาตีใหเขากันแลวมาพักทิ้งไว   

10 

 

        

4 นําแปงที่พักทิ้งไวตักใสถวย

ขนมนําไปน่ึงจนสุกแลวพักไว   

10         
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คําอธบิาย ระยะ 

ทาง

(เมตร) 

เวลา 

(นาที) 

สัญลักษณ  

        หมายเหตุ 

5 ตมถั่วแดงใหสกุแลวนําไปปน

ผสมกับนํ้าใหละเอียด 

1       

6 นําผงวิปครีมผสมกับนํ้าแลวตี

วิปครีมใหต้ังยอด 

1            

7 นําถั่วแดงที่ปนไวและวิปครีม

ผสมกันแลวตีใหเขากัน 

1       

8 นําขนมที่น่ึงสกุแลวมาแตงหนา

ดวยวิปครีมขนมแลวแพ็คใส

กลอง 

2     

 

  

 รวม 27 

 

      

 

อัตราการผลิต =          การผลิต            =  27       =  0.75 วินาที/ช้ิน 

                            หนวยการผลิต          36    
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 7.5 การวิเคราะหการออกแบบการผลิต 

  จากการดําเนินงานสามารถเขียนลําดับขั้นตอนการผลิตไดดังน้ี 

กิจกรรม รายละเอียด กิจกรรมทํากอน ระยะเวลา 

A ปนฟกทองกับกะทิและไขไก 

ใหละเอียด 

_ 1 

B ผสมแปงกับนํ้าตาลและผงฟูผสม

ใหเขากันนําไปรอน 

_ 1 

C นําแปงกับฟกทองที่เตรียมไวมาตี

ใหเขากันแลวมาพักทิ้งไว 

- 1 

D นําแปงที่พักทิ้งไวตักใสถวยขนม

นําไปน่ึงจนสุกแลวพักไว 

A,B 10 

 

E ตมถั่วแดงใหสกุแลวนําไปปนผสม

กับนํ้าใหละเอียด 

D 10 

F นําผงวิปครีมผสมกับนํ้าแลวตีวิป

ครีมใหต้ังยอด 

C 

 

 

1 

G นําถั่วแดงที่ปนไวและวิปครีมผสม

กันแลวตีใหเขากัน 

F 

 

1 

H นําขนมที่น่ึงสกุแลวมาแตงหนา

ดวยวิปครีมขนมแลวแพ็คใสกลอง 

E,G 2 

(ตารางที ่10 การเรียงลําดับกอนหลังของกิจกรรม) 
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สามารถวิเคราะหเครือขายงานไดดังน้ี 

 

                                1      1          D,10      11      

                  A,1                                                   11       E,10 

            0     0            1    1                        11     11                 21   21      H,2      23 

              0   0   B,1    1       1                                             21         21                     

            0       C,1                                                          G,1     3                       23 

            0                 1     1           F,1          2      2      2           3 

                               1     1   2 

                          ไป 

                                                 กลับ 

(การวิเคราะหเครือขายงาน) 
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7.6 การวางแผนและควบคมุการผลิต  

จากการดําเนินงานดังกลาวสามารถใชเทคนิค การหาเสนทางวิกฤต (Ceitical Path Methcd : CPM) 

ในการวางแผนและครบคุมการผลิตไดดังน้ี 

 

กิจกรรม ระยะเวลา ES EF LS LF TF 

A 1 0 1 0 1 0 

B 1 0 1 0 1 0 

C 1 0 1 0 1 0 

D 10 1 11 1 11 0 

E 10 11 21 11 21 0 

F 1 1 2 1 2 0 

G 1 2 3 2 13 0 

H 2  21 23 21 23 0 

( ตารางที่ 11 วิเคราะหเครือขายการทํางาน ) 

 

สรุปผล กิจกรรมที่ชาไมได ไดแก กิจกรรม A,B,C,D,E,F,G,H 
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7.7 การปรบัผังการผลติ     

แผนภูมิการไหลของกระบวนการ 

 สรุปผล 

                                        กิจกรรม ปจจุบัน หลังปรับปรุง 

 

ลดลง 

ผลิตภัณฑ/วัสดุ/พนักงาน ปฏิบัติงาน 

เคลื่อนยาย   

ลาชา 

ตรวจสอบ 

เก็บ 

   

กิจกรรม: 

วิธีการทาํงาน:ปจจุบัน/ปรบัปรุง 

ระยะทาง(เมตร)    

ระยะเวลา(นาที) รวม   

คําอธบิาย ระยะ 

ทาง

(เมตร) 

เวลา 

(นาที) 

สัญลักษณ  

        หมายเหตุ 

1 ปนฟกทองกับกะทิและไขไกให

ละเอียด 

1       

2 ผสมแปงกับนํ้าตาลและผงฟู

ผสมใหเขากันนําไปรอน 

1             

3 นําแปงกับฟกทองที่เตรียมไว

มาตีใหเขากันแลวมาพักทิ้งไว   

10 
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4 นําแปงที่พักทิ้งไวตักใสถวย

ขนมนําไปน่ึงจนสุกแลวพักไว   

5         

คําอธบิาย ระยะ 

ทาง

(เมตร) 

เวลา 

(นาที) 

สัญลักษณ  

        หมายเหตุ 

5 ตมถั่วแดงใหสกุแลวนําไปปน

ผสมกับนํ้าใหละเอียด 

1       

6 นําผงวิปครีมผสมกับนํ้าแลวตี

วิปครีมใหต้ังยอด 

1            

7 นําถั่วแดงที่ปนไวและวิปครีม

ผสมกันแลวตีใหเขากัน 

1       

8 นําขนมที่น่ึงสกุแลวมาแตงหนา

ดวยวิปครีมขนมแลวแพ็คใส

กลอง 

2     

 

  

 รวม 22 

 

      

 

อัตราการผลิต =    การผลิต            =  22       = 0.61วินาที/ช้ิน 

                      หนวยการผลิต          36    
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8. แผนการตลาด  

8.1 กลุมเปาหมายทางการตลาด 

     กลุมผูบริโภคกลุมน้ีเปนกลุมลูกคาที่ดูแลสุขภาพ โดยสวนใหญผูบรโิภคกลุมน้ีจะเปนกลุมผูปวยที่

เปนโรคเบาหวาน และโรคหัวใจ 

8.2 พื้นที่เปาหมาย 

     ขายออนไลน, รานขายของชํา ลูกคาที่อยูในภาวะเสี่ยงเรื่องสุขภาพหรือลูกคาที่เปนโรคเบาหวาน

และโรคหัวใจ ลูกคากลุมน้ีมีพฤติกรรมเลือกบริโภคอาหารที่มีสวนผสมของแปงและนํ้าตาลนอย และลูกคาที่ยัง

ไมเคยบริโภคขนมเคกฟกทองน่ึงมากอน 

8.3 กลยุทธทางการตลาด  

     ตัวผลิตภัณฑเปนขนมเพ่ือสุขภาพ ที่เหมาะสําหรับผูบริโภคที่อยูในกลุมผูสูงวัยที่เปนผูปวย

โรคเบาหวานและโรคหัวใจ โดยสวนประกอบของตัวผลิตภัณฑจะไมเนนความหวานและความมันซึ่งเปน

ผลิตภัณฑที่ เหมาะสําหรับผูบริโภคที่ เปนโรคเบาหวานและโรคหัวใจโดยตรง  นอกจากน้ีผูบริโภคที่

นอกเหนือจากผูปวยแลวก็ยังมีผูบริโภคบางกลุมเขามาซื้อผลิตภัณฑไปบริโภคอีกดวย เชนกลุมวัยรุนและวัย

ทํางาน ที่เนนการดูแลสุขภาพและเลือกบริโภคผลิตภัณฑที่มีสวนประกอบของแปงและนํ้าตาลในปริมาณที่นอย

และยังมีประโยชนตอสุขภาพ   

8.3.1 กลยุทธดานผลิตภัณฑ 

 

 

(ภาพผลิตภัณฑ)   
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   8.3.2 กลยุทธดานราคา  

คํานึงถึงความสามารถในการซื้อสินคาของผูบริโภค กําหนดราคาที่เหมาะสมไมถูกหรือไมแพง

จนเกินไป มีการสํารวจราคาตามทองตลาดทั่วไปและทําการคํานวณตนทุนการผลิตสินคา เพ่ือทําการต้ังราคา

สินคาที่จะจัดจําหนายใหแกผูบริโภค ใหเหมาะสมและสอดคลองกับความสามารถในการซื้อสินคาของผูบริโภค 

โดยจัดบรรจุใสกลองขนาด 100 กรัม และมีการต้ังราคาสินคาอยูที่กลองละ 35 บาท และโปรโมช่ันซื้อ 3 กลอง 

ในราคา 100 บาท 

 

                            

                   

8.3.3 กลยุทธดานชองทางการจําหนาย 

1.ขายสินคาผานชองทางออฟไลน การฝากขายหนาราน ไดแก รานขายของชําแมนอยและรานขาย

ของชําพ่ีฝน โดยลูกคาสามารถเขาถึงสินคาไดมากขึ้นและเปนชองทางที่ลูกคาสามารถเลือกสินคาไดดวยตัวเอง 

2.ขายสินคาผานชองทางออนไลน สรางเพจ Facebook และมีการโพสตขายสินคา และเปดรับออ

เดอรสินคาผานเพจ Facebok โดยลูกคาสามารถติดตอและสั่งซื้อผานทางเพจ Facebook 

8.3.4 กลยุทธดานสงเสริมการตลาด 

เคกฟกทองนํากลยุทธน้ีมาใชเพ่ือใหลูกคาเกิดความตองการสินคาในชวงเวลาน้ันโดยการโปรโมทสินคา

ผานทางเพจ Facebook และมีการบอกปากตอบอก เพ่ือใหสินคาเปนที่รูจักเพ่ิมมากขึ้น และทําใหลูกคา

สามารถเขาถึงสินคาไดอยางงายและรวดเร็ว 

มีการจัดโปรโมช่ันสินคาดังน้ี 

1.ขายสินคากลองละ35บาท 

2.โปรโมช่ัน3กลอง100บาท  

3.บริการจัดสงฟรีเมื่อสั่งสินคาต้ังแต3กลองขึ้นไป 
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8.4 กิจกรรมหรือการดําเนนิการทางการตลาด 

  8.4.1 การออกแบบบรรจุภัณฑ ฉลากสนิคา 

 

 

(ฉลากสินคา) 

บรรจุภัณฑเปนกลองกระดาษสี่เหลี่ยมจัตุรัสขนาด 100 กรัม 1 กลองบรรจุได 4 ช้ิน และติดฉลากโล

โกสินคาขางบนกลอง โดยภาพบนโลโกสื่อถึงลักษณะขนมที่บรรจุอยูภายในกลอง 
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8.4.2 การวางแผนการดําเนนิงานทางการตลาด 

สัปดาห เปาหมาย (หนวย : บาท) How/Where 

1 1,505 Online 

2 1,820 Online , รานขายของชําแมนอย 

3 2,310 Online , รานขายของชําพ่ีฝน 

4 2,520 Online , รานขายของชําแมนอย , รานขายของชําพ่ีฝน 

5 2,800 Online , รานขายของชําแมนอย , รานขายของชําพ่ีฝน 

6 3,185 Online , รานขายของชําแมนอย , รานขายของชําพ่ีฝน 

7 3,500 Online , รานขายของชําแมนอย , รานขายของชําพ่ีฝน 

8 5,005 Online , รานขายของชําแมนอย,ตลาดคลองถมไทยประกัน 

9 5,320 Online , รานขายของชําพ่ีฝน,โรงพยาบาล,สถานีอนามัย 

10 5,810 Online , รานขายของแมนอย ,โรงพยาบาล 

11 6,510 Online , รานขายของแมนอย , รานขายของชําพ่ีฝน,ตลาดคลอง

ถมพลับพลาชัย,โรงพยาบาล 

(ตารางการวางแผนการดําเนินงาน) 
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8.5 แผนการขายสนิคา 

8.5.1 การขายสินคาแบบออนไลน 

8.5.1.1 ที่ต้ังสถานที่ : 88 หมู 16 บานโนนสูง ตําบลอิสาณ อําเภอเมือง จังหวัด

บุรีรัมย 31000 

https://www.facebook.com/search/top?q=%E0%B8%82%E0%B8%99%E0%B8%A1%E0%B9%

80%E0%B8%84%E0%B9%89%E0%B8%81%E0%B8%9F%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%9

7%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%99%E0%B8%B6%E0%B9%88%E0%B8%87 

 

รายละเอียด : ใชในการโพสตขายสินคา ประกอบดวย ขอความ รูปภาพ และการตอบแชทลูกคา 

 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 

 

           

  

 

https://www.facebook.com/search/top?q=%E0%B8%82%E0%B8%99%E0%B8%A1%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B9%89%E0%B8%81%E0%B8%9F%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%97%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%99%E0%B8%B6%E0%B9%88%E0%B8%87
https://www.facebook.com/search/top?q=%E0%B8%82%E0%B8%99%E0%B8%A1%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B9%89%E0%B8%81%E0%B8%9F%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%97%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%99%E0%B8%B6%E0%B9%88%E0%B8%87
https://www.facebook.com/search/top?q=%E0%B8%82%E0%B8%99%E0%B8%A1%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B9%89%E0%B8%81%E0%B8%9F%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%97%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%99%E0%B8%B6%E0%B9%88%E0%B8%87
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8.5.1.2 การทาํโฆษณาทางออนไลน 

สัปดาหที ่1 โพสตโฆษณาขายสนิคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 

สัปดาหที ่2 โพสตโฆษณาสนิคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 
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สัปดาหที่ 3 โพสตรบัออเดอรสินคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 

สัปดาหที ่4 โพสตรบัออเดอรและโฆษณาสนิคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 
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สัปดาหที่ 5 โพสตรบัออเดอรสินคา และมีโปรโมชั่น 3 กลองขึ้นไปสงฟรีในตัวเมืองบุรีรัมย 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 

สัปดาหที ่6 โพสตรบัออเดอร 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 
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สัปดาหที ่7 โพสตรบัออเดอรสินคาและโปรโมทสนิคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 

สัปดาหที ่8 โพสตรบัออเดอรสินคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 
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สัปดาหที ่9 โพสตรบัออเดอรสินคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 

สัปดาหที ่10 โพสตโปรโมทสินคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 
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สัปดาหที่ 11 โพสตรับออเดอรสินคาและโปรโมชั่นสินคา 

 

(การขายสินคาแบบออนไลน) 
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8.5.2 การขายแบบออฟไลน 

ที่ต้ังสถานที่ : รานที่ไปฝากขาย ไดแก รานขายของชําแมนอยและรานขายของชําพ่ีฝน 

รายละเอียด : เพ่ือใหผูบริโภคเขาถึงสินคาไดงายขึ้น และสอบถามขอมูลกับผูจําหนายสนิคาไดโดยตรง

เพ่ือใหไดขอมูลที่ชัดเจนมากขึ้น 

 

             

(การขายแบบออฟไลน) 
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8.5.3 การสํารวจความตองการของลูกคา 

จากการสํารวจความพึงใจของลูกคาตอผลิตภัณฑจํานวน 20 คน พบวาเปนเพศชาย 7 คน คิด

เปนรอยละ 35 และเพศหญิงจํานวน 13 คน คิดเปนรอย 68  หากพิจารณารายดานพบวาผูบริโภคมีความ

พึงพอใจดานผลิตภัณฑโดยภาพรวมมาก( =4.43% ) ความพึงพอใจดานสินคาอยูในระดับมากที่สุด 

( =4.54%) ความพึงพอใจดานราคาอยูในระดับมากที่สุด( =4.7%) ความพึงพอใจดานสถานที่

อยูในระดับมาก( =4.04%) ความพึงพอใจดานสงเสริมการตลาดอยูในระดับมาก(  =4. 42%) 
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แบบสอบถาม ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ตอนที่ 1 แบบสอบถามเก่ียวกับปจจัยบุคคลของผูตอบแบบสอบถาม  

คําชี้แจง กรุณาทําเครื่องหมาย √ ลงในชองวาง  

1) เพศ : ชาย  หญิง  

2) อายุ : ตํ่ากวาหรือเทากับ20 ป   21-25 ป  26-30 ป    

 4. 30-35 ป   5. 36-40 ป   6. 40 ปขึ้นไป 

ตอนที่ 2 ระดับความพงึพอใจ 

คําชี้แจง โปรดทําเครื่องหมาย √ โดยเลือกคําตอบเพียงระดับเดียวที่ตรงกับความคิดเห็นของทาน 

ลําดับที ่  ระดับความพงึพอใจ 

  (5) 

มาก

ที่สุด 

(4) 

มาก 

(3) 

ปาน

กลาง 

(2) 

นอย 

(1) 

นอย

ที่สุด 

ตอนที1่ แบบสอบถามเก่ียวกับ Product (สินคา) 

1.  รสชาติขนมเคกอรอยเปนเอกลักษณทแีตกตาง      

2.  เปนสินคาที่ดีตอสุขภาพ      

3.  ลักษณะวิปครีมเน้ือเนียนนุมรสชาติกลมกลอม       

4.  บรรจุภัณฑกับขนมเคกสวยงามมีความเหมาะสม      

5.  รสชาติขนมเคกหวานพอดี       

6.  โลโกสวยงามเหมาะสม       

7.  โลโกเหมาะสมกับขนาดของบรรจุภัณฑ      

ลําดับที ่  ระดับความพงึพอใจ 

  (5) (4) 

มาก 

(3) (2) 

นอย 

(1) 
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มาก

ที่สุด 

ปาน

กลาง 

นอย

ที่สุด 

ตอนที2่ แบบสอบถามเก่ียวกับ Price (ราคา) 

1.  คุณภาพสินคาเมื่อเทียบกับราคามีความเหมาะสม      

ตอนที3่ แบบสอบถามเก่ียวกับPlace (สถานที่)  

1.  รานคา      

2.  โรงพยาบาล       

3.  ออนไลน      

ตอนที4่ แบบสอบถามPromotion (สงเสริมการตลาด) 

1.  บริการสงถึงที่ในพ้ืนใกลเคียง       

2.  โปรโมช่ัน 3 กลอง 100 บาท       

 

ขอเสนอแนะ………………….………………….………………….………………….………………….………………….…………………

…….…………….………………….………………….………………….………………….…………………. 

(ตารางแบบสอบถาม) 
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9 แผนการเงิน 

9.1 งบประมาณการในการลงทุน 

ลําดับ  รายการ ทุนเจาของ เงินรวม 

ลงทนุ 

เงินกู รวมมูลคา 

1. ลงทุนครั้งท่ี 1 กลุมผูประกอบการ 900 - 900 

2 ลงทุนครั้งท่ี 2 กลุมผูประกอบการ 900 - 900 

3 ลงทุนครั้งท่ี 3 กลุมผูประกอบการ 1,200 - 1,200 

4 ลงทุนครั้งท่ี 4 กลุมผูประกอบการ 585 - 600 

5 ลงทุนครั้งท่ี 5 กลุมผูประกอบการ 900 - 900 

6 ลงทุนครั้งท่ี 6 กลุมผูประกอบการ 411 - 600 

7 ลงทุนครั้งท่ี 7 กลุมผูประกอบการ 900 - 900 

8 ลงทุนครั้งท่ี 8 กลุมผูประกอบการ 2,280 - 2,280 

9 ลงทุนครั้งท่ี 9 กลุมผูประกอบการ 2,280 - 2,280 

10 ลงทุนครั้งท่ี 10 กลุมผูประกอบการ 2,910 - 2,910 

11 ลงทุนครัง้ท่ี 11 กลุมผูประกอบการ 3,078 - 3,078 

 รวมมูลคาการลงทุนท้ังสิน้                                                             15,999 

 

 

(งบประมาณการในการลงทนุ) 
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9.2 ทรัพยสินที่ใชในการประกอบธุรกิจในปจจุบัน 

ลําดับ รายการ จํานวน การใชงาน ราคาทุน อายุ 

1. เตาแกส 2 ใชในการทําขนม - - 

2. หมอ 2 ใชกวนถั่วแดง - - 

3. ถาดน่ึง 2 ใชในการน่ึงขนม - - 

4. ถวย 2 ใชใสวัตถุดิบ - - 

5. จาน 3 ใชรองขนมวัตถุดิบ - - 

6. มีด 1 ใชหันสิ่งของ - - 

7. เครื่องปน 1 ใชในการปนฟกทองและถั่วแดง - - 

8. ตะหลิว 1 ใชคนถั่วแดงและแปง - - 

9. เขียง 1 ใชไวลองหันวัตถุดิบ - - 

10. ถาดรอง 4 ใชใสขนมที่น่ึงสุกแลว - - 
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9.3 ประมาณการเปาหมายและรายไดจากการขายสินคา 

 

 

                                          

(เปาหมายและยอดขาย) 

 

                   

 
 
 
 
 
 
 
 

0
10,000
20,000
30,000
40,000
50,000
60,000
70,000
80,000
90,000

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 รวม

สปัดาห์

ชือ่แผนภมูิ

เป้าหมาย ยอดขาย

 สัปดาห 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 รวม 

เปาหมาย 1,505 1,820 2,310 2,520 2,800 3,185 3,500 5,005 5,320 5,810 6,510 40,285 

ยอดขาย 595 2,730 1,890 2,100 3,150 3,360 3,990 5,040 5,460 6,090 7,140 41,551 
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9.4 รายการทางบัญช ี

 

รายการทางบัญชี 

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

        รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

8/12/2563 ลงทุน 301 POS2032011180140 900  900    

 หัวบีบ 103 0000-1  25     

 ชุดถุงบีบหัวบีบ 103 POS2032011180140  115     

 วิปครีม ชนิดผง 501 0000-1  135     

 ถุงพลาสติก 503 0000-1  56     

 กะท ิ 501 POS2032011180140  25     

 แปงอเนกประสงค 501 POS2032011180140  60     

 ไขไก 501 0000-1  20     

 นํ้าตาล 501 0000-1  20     

 ฟกทอง 501 0000-1  30     
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รายการทางบัญชี 

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงิน

สด

รับ-

จาย 

เงิน

ฝาก

ธนาค

าร 

วัน/

เดือน/ป 

รายก

าร 

รหัส เลขที่

ใบเสร็จ 

        รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 เครื่องตีวิปเครื่อง 103 POS2032011180140  189     

 ผงฟู 501 POS2032011180140  20     

 กลอง 503 POS2032011180140  79     

 ถวยคัพเคก 503 POS2032011180140  110     

 รวมเปนเงิน    555 345    

 ขายสินคา (17*35) 401  595  940    

 นําเงินฝากธนาคาร 112   400 540 400  400 

week1 

หมายเหตุ เนือ่งจากสัปดาหที่1มียอดขาย=595บาทแตนําเงินฝากธนาคาร=400บาท หัก195บาทไวเปนเงนิลงทุนในสปัดาห

ที่2 
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

17/12/1963 ลงทุน 301   555   1,095     400 

  แปงอเนกประสงค 501 POS2032012080082   60         

 กลอง 503 POS2032012080082  245     

 ถั่วแดง 501 0000-2  60     

 ไขไก 501 0000-2  40     

 ถวยขนม 503 POS2032012080082  220     

 วิปครีม ชนิดผง 501 POS2032012080082  135     

 กะท ิ 501 POS2032012080082  50     

 รวมเปนเงิน    900 195    

 ขายสินคา (75*35) 401  2,730  2,925    

 นําเงินฝากธนาคาร 112   2,925 0 2,925  3,325 

week2 

หมายเหตุ เนือ่งจากสัปดาหที่2หักยอดของสัปดาหที1่ไวสํารองจายจาํนวน195บาทและไดนาํเขาธนาคารพรอมยอดของ

สัปดาหที2่ =2,730+195=2,925 
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

23/12/2563 ลงทุน 301  1,200  1,200   3,325 

 ถั่วแดง 501 0000-3  60     

 แปงอเนกประสงค 501 POS2032012180047  120     

 ฟกทอง 501 0000-3  90     

 ไขไก 501 0000-3  20     

 ผงฟู 501 POS2032012180047  20     

 กลอง 503 POS2032012180047  395     

 ผงวิปครีม 501 0000-3  135     

 คาโลโก 503 0000-3  185     

 ถวยขนม 503 POS2032012180047  110     
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 กะท ิ 501 POS2032012180047  50     

 รวมเปนเงิน    1,185 15    

 ขายสินคา(54*35) 401  1,890  1,905    

 นําเงินฝากธนาคาร 112   1,890 15 1,890  5,215 

week3 

29/12/2563 ลงทุน 301  585  600   5,215 

 แปงอเนกประสงค 501 0000-4  60     

 นํ้าตาล 501 0000-4  60     

 ถวยขนม 503 POS2022012290053  110     

 กลอง 503 POS2022012290053  120     

 กะท ิ 501 0000-4  50     

 รวมเปนเงิน    400 200    
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 ขายสินคา(60*35) 401  2,100  2,300    

 นําเงินฝากธนาคาร 112   2,100 200 2,100  7,315 

week4 

6/1/2564 ลงทุน 301  900  1,100   7,315 

 กลอง 503 POS2302014170371  316     

 ถวยขนม 503 POS2302014170371  110     

 ถั่วแดง 501 0000-5  60     

 วิปครีม ชนิดผง 501 POS2302014170371  135     

 กะท ิ 501 POS2302014170371  50     

 ฟกทอง 501 POS2302014170371  80     
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 แปงอเนกประสงค 501 POS2302014170371  120     

 นํ้าตาล 501 0000-5  40     

 รวมเปนเงิน    911 189    

 ขายสินคา(90*35) 401  3,150  3,339    

 นําเงินฝากธนาคาร 112   3,150 189 3,150  10,465 

week5 

หมายเหตุ เน่ืองจากเงินสดที่เหลือจากweek5 จํานวน189บาท จึงนําไปเปนเงินลงทุนในweekถัดไป 

9/1/1964 ลงทนุ 301  411  600   10,465 

 ฟกทอง 501 00006/1  60     

 นํ้าตาล 501 00006/2  40     

10/1/1964 กะท ิ 501 00006/2  50     

 ถวยขนม 503 00006/2  110     

 กลอง 503 00006/2  250     

 รวมเปนเงิน    510 90    
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 ขายสินคา(90*35) 401  3,360  3,450    

14/1/1964 นําเงินฝากธนาคาร 112   3,360 90 3,360  13,825 

week6 

15/1/1964 ลงทุน 301  900  990   13,825 

 กลอง 503 00007/2  300     

 ถวยขนม 503 00007/2  110     

 ถั่วแดง 501 00007/1  60     

 แปงอเนกประสงค 501 00007/2  90     

 ผงวิปครีม 501 00007/2  135     

 ถุงพลาสติก 501 00007/2  105     

 นํ้าตาล 501 00007/1  40     

 กะท ิ 501 00007/1  50     

 ฟกทอง 501 00007/1  60     

 รวมเปนเงิน    950 40    

 ขายสินคา

(114*35) 

401  3,990  4,030    
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

20/1/1964 นําเงินฝากธนาคาร 112   3,990 40 3,990  17,815 

week7 

23/1/1964 ลงทุน 301  2,280  2,320   17,815 

 ฟกทอง 501 0000-8  80     

 แปงอเนกประสงค 501 0000-8  120     

 นํ้าตาล 501 0000-8  40     

 ผงฟู 501 POS203-204327-

0435 

 20     

 กะท ิ 501 0000-8  125     

 ไขไก 501 0000-8  118     

 ถั่วแดง 501 0000-8  60     

 วิปครีม ชนิดผง 501 POS203-204327-

0435 

 270     

 ถุงพลาสติก 503 POS203-204327-

0435 

 57     
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 กลอง 503 POS203-204327-

0435 

 770     

 ถวยขนม 503 POS203-204327-

0435 

 660     

 รวมเปนเงิน    2,320 0    

 ขายสินคา

(144*35) 

401  5,040  5,040    

26/1/1964 นําเงินฝากธนาคาร 112   5,040 0 5,040  22,855 

week8 

30/1/1964 ลงทุน 301  2,280  2,280   22,855 

 ฟกทอง 501 0000-9  80     

 นํ้าตาล 501 0000-9  40     

 ถั่วแดง 501 0000-9  60     

 กะท ิ 501 0000-9  125     

 ถวยขนม 503 0000-9  660     

 กลอง 501 0000-9  840     
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 แปงอเนกประสงค 501 0000-9  60     

 วิปครีม ชนิดผง 501 POS203-334326-

0477 

 270     

 ถุงพลาสติก 503 POS203-334326-

0477 

 105     

 ผงฟู 501 POS203-334326-

0477 

 15     

 รวมเปนเงิน    2,255 25    

 ขายสินคา

(156*35) 

401  5,460  5,485    

 นําเงินฝากธนาคาร 112   5,460 25 5,460  28,315 

week9 

6/2/1964 ลงทุน 301  2,910  2,915   28,315 

 ผงฟู 501 0000-10  20     

 นํ้าตาล 501 0000-10  60     
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 แปงอเนกประสงค 501 0000-10  90     

 ฟกทอง 501 0000-10  68     

 กะท ิ 501 0000-10  175     

 ถั่วแดง 501 0000-10  120     

 ถวยขนม 503 POS205-15177-

5689 

 770     

 กลอง 503 POS205-15177-

5689 

 1,080     

 วิปครีม ชนิดผง 501 POS205-15177-

5689 

 405     

 ถุงพลาสติก 503 POS205-15177-

5689 

 127     

 รวมเปนเงิน    2,933 2    

 ขายสินคคา

(174*35) 

401  6,090  6,092    

10/2/1964 นําเงินฝากธนาคาร 112   6,090 2 6,090  34,405 

week10 
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

13/2/1964 ลงทุน 301  3,078  3,080   34,405 

 ฟกทอง 501 0000-11  100     

 กะท ิ 501 POS205-36522-

5987 

 200     

 ผงฟู 501 POS205-36522-

5987 

 30     

 นํ้าตาล 501 POS205-36522-

5987 

 40     

 แปงอเนกประสงค 501 POS205-36522-

5987 

 120     

 วิปครีม ชนิดผง 501 POS205-36522-

5987 

 270     

 ถั่วแดง 501 POS205-36522-

5987 

 120     
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รายการทางบญัช ี

วัน/เดือน/ป รายการ รหัส เลขที่ใบเสร็จ เงินสดรบั-จาย เงินฝากธนาคาร 

    รับ จาย คงเหลือ ฝาก ถอน คงเหลือ 

 ถวยขนม 503 POS205-36522-

5987 

 880     

 กลอง 503 POS205-36522-

5987 

 1,314     

 รวมเปนเงิน    3,074 6    

 ขายสินคา

(204*35) 

401  7,140  7,146    

17/2/1964 นําเงินฝากธนาคาร 112   7,140 6 7,146  41,551 

week11 
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9.5 รายการทางการเงิน 
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(BOOK BANK) 
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9.6 งบกําไรขาดทุน ระยะเวลา 5 สัปดาหและ 11 สัปดาห 

 

ขนมเคกฟกทองน่ึง 

งบกําไรขาดุน 

ระยะเวลา 5 สัปดาห 

(หนวย:บาท)  

ยอดขาย                  10,465 

หัก ตนทุนการผลิต  

     คาใชจายในการผลิต                         3,622               

กําไรขั้นตน                           6,843 

หัก คาสาธารณูปโภค  

     คาไฟ                     0                      

กําไรสุทธิ                6,843 

 

ขนมเคกฟกทองน่ึง 

งบกําไรขาดุน 

ระยะเวลา 11 สัปดาห 

(หนวย:บาท)  

ยอดขาย                 41,551 

หัก ตนทุนการผลิต 

คาใชจายในการผลิต                       15,664

 กําไรขั้นตน              25,887 

หัก คาสาธารณูปโภค   

     คาไฟ                    0      

กําไรสุทธิ                        25,887 
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9.7 งบดุลระยะเวลา ระยะเวลา 5 สัปดาหและ 11 สปัดาห 

 

ขนมเคกฟกทองน่ึง 

งบแสดงฐานะทางการเงิน 

ระยะเวลา 5 สัปดาห 

สินทรัพยหมุนเวียน 

เงินสด                                      189 

เงินฝาก                                           10,465 

อุปกรณ                                              329 

รวมสินทรัพย                       10,983 

                                                  หน้ีสินและสวนของเจาของ 

หน้ีสิน                                         0 

สวนของเจาของ  

ทุน                                   4,140 

กําไรสิทธิ                                  6,843 

รวมหน้ีสินและสวนของเจาของ                               10,983 

 

 

 

เคกฟกทองน่ึง 

งบแสดงฐานะการเงิน 

ระยะเวลา 11 สัปดาห 

สินทรัพยหมุนเวียน 

เงินสด                                          6 

เงินฝาก                                             41,551 

อุปกรณ                                                                                                                  329 

รวมสินทรัพย                          41,551 

                                                 หน้ีสินและสวนของเจาของ 

หน้ีสิน                                           0 

สวนของเจาของ  

ทุน                                     15,999 

กําไรสิทธิ                                    25,887 

รวมหน้ีสินและสวนของเจาของ                        41,886 

 



84 
 

9.8 การวิเคราะหอัตราสวนทางการเงนิ 

 

รายการการวิเคราะห 5 สัปดาห 11 สัปดาห 

อัตราสวนผลตอบแทนตอสนิทรัพย (ROA) 52.90% 62.32% 

อัตราสวนผลตอบแทนตอสวนของผูถือหุน (ROE) 52.90% 62.32% 

อัตรากําไรขัน้ตน (เปอรเซน็ต) 52.90% 62.32% 

อัตรากําไรจากการดําเนินการ (เปอรเซ็นต) 52.90% 62.32% 

อัตรากําไรสทุธิ (เปอรเซน็ต) 52.90% 62.32% 
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9.9 การวิเคราะหไดเปรียบเทียบกับตนทนุการผลิต 

  สัปดาห 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 รวม 

รายได 

401 

595 2,730 1,890 2,100 3,150 3,360 3,990 5,040 5,460 6,090 7,140 41,551 

ตนทุน 

501 

310 435 495 170 485 150 540 833 1,490 956 880 6,744 

ตนทุน 

502 

245 465 690 230 426 360 410 1,487 765 1,977 2,194 9,249 

      รวม      15,664 

 

 

 

( กราฟวิเคราะหรายได ( 401 ) และคาใชจาย ( 501,502 ) 
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( กราฟเปรียบเทียบ 401 และ 501 ) 
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87 
 

10. แผนฉุกเฉินหรือแผนประเมินความเสี่ยง 

ลําดับ ลักษณะปญหาหรือความเสีย่ง ผลกระทบที่จะเกิดขึ้น แนวทางในการแกไข 

1. เน่ืองจากเปนสินคาใหมทําใหยังไมเปน

ที่รูจักของลูกคา 

สินคาเขาถึงกลุมลูกคาได

ยาก เพราะลูกคาเคยชิน 

กับการรับประทานเคก

ทั่วไปตามทองตลาด 

นําสินคาไปใหลูกคาลอง 

ชิมและมีการต้ังเพจ 

Facebook เพ่ือใหสินคา 

เปนที่รูจักและลูกคา

เขาถึงสินคาไดงาย 

2. วัตถุดิบอยาง เชนฟกทองมีการขาด

ตลาด บอยและไมมีการแจงรวงหนา 

ไมมีฟกทองในการผลิต 

ทําใหลูกคารอสินคานาน 

หารานที่จําหนายเห็ดที่มี

ลักษณะเดียวกันสํารอง

ไว 

3. การแบงหนาที่ในการทํางาน ทําใหงานบางอยางทําได

ไม คอยดีหรือไมดีตามที่

ตองการ อยางเชนการ

ดูแลเพจ 

กําหนดวันเวลาทุกคนให 

ชัดเจนวาใครวันไหนทํา 

อะไรบางเพราะจะทําให

ทุก คนมีสวนรวมในการ

ทํางาน 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

ภาพประกอบการดําเนินงาน (รายสัปดาห)  

สัปดาหที่ 1 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต   

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 595 บาท 

 

                       
 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 1) 

  

 



 
 

สัปดาหที่ 2 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 2,730บาท 

 

 

               
 

 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 2) 

 

 

 

  

 



 
 

สัปดาหที่ 3 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 1,890 บาท 

 

                 
 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 3) 

 

 

 

 

 

  

 



 
 

สัปดาหที่ 4 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 2,100 บาท 

 

             
 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 4) 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

สัปดาหที่ 5 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 3,150 บาท 

 

        
 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 5) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

สัปดาหที่ 6 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 3,360บาท 

 

               
 

 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 6) 

 

 

 

 

 

 



 
 

สัปดาหที่ 7 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 3,990บาท 

 

           
 

 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 7) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

สัปดาหที่ 8 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 5,040 บาท 

 

               
 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 8) 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 
 

สัปดาหที่ 9 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 5,460 บาท 

 

 

                        
 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 9) 

 

 

 

 

 

  

 



 
 

สัปดาหที่ 10 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 6,090 บาท 

 

            
 

 

(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 10) 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

สัปดาหที่ 11 

1.โพสตขายสินคาผานหนา Facebook สวนตัว  

2.เปดรับออเดอรกอนลวงหนากอนผลิต  

3.นําเสนอใหกบักลุมลูกคาใหม  

4.ทดสอบรสชาติที่ลูกคาพ่ึงพอใจ โดยการใหลูกคาชิม  

5.นําเสนอจุดเดนของตัวสินคา  

6.จัดหาแหลงวัตถุดิบที่ใกลเคียง ที่ตนทุนถกูกวา  

7.ผลิตสินคาตามออเดอร  

8.แพคสินคาและพรอมสงใหกับลูกคา  

9.สรุปยอดในการขายแตละสัปดาห ทุกๆ วันอังคาร ยอดขาย = 7,146บาท 

 

                       
 

                               
(การดําเนินงานในสัปดาหที่ 11) 

  

 



 
 

ผลการเรียนรูโดยภาพรวม 

รายงานการวิเคราะหองคความรู ธุรกิจขนมเคกฟกทองนึ่ง  

1.ประเด็นความรู 

    การสรางความแตกตางในผลิตภัณฑ สามารถสรางไดดังน้ี  

- ดานรสชาติ  

- ดานสวนผสม  

- ดานวัตถุดิบ  

- ดานบรรจุภัณฑ 

2.ที่มาของความคิด  

    การวางแผน  

1.การศึกษาขอมูลเก่ียวกับเคกฟกทองที่มีอยูแลวในทองตลาดทั่วไปมีลักษณะอยางไร แลวนําขอมูลที่

ไดมาพัฒนาสินคาใหแตกตางและแปลกใหม  

2.การเลือกใชบรรจุภัณฑที่มีความเหมาะสมกับสินคา ทั้งในดานราคาและปริมาณที่แตกตางจาก

ทองตลาดทั่วไป  

    การวางแผนในการทํางาน 

การวางแผนการทํางาน เปนสิ่งที่สําคัญและจําเปนตอการบริหารธุรกิจ ถามีการวางแผนงานที่ดีมีขั้นตอนการ

ปฏิบัติที่ชัดเจนและชวยปองกันความผิดพลาดในการทํางาน ดังน้ันธุรกิจขนมเคกฟกทองจึงตองมีการวาง

แผนการทํางานเพ่ือใหกระบวนการปฏิบัติงาน เปนไปอยางมีประสิทธิภาพ 

ดานการตลาด 

1.มีการสรางเพจfacebook “ขนมเคกฟกทอง” ถือวา เปนชองการทําการตลาดที่งาย และประหยัด

ที่สุด และนิยมมากที่สุดสามารถเขาถึงกลุม เปาหมายในเวลาอันรวดเร็ว  

2.โพสตรูปสินคาและสรรพคณุเปนอยางสม่ําเสมอเพ่ือใหผูบริโภคเขาถึงสินคาไดมากขึ้น 

    ดานการทํางานเปนทีม 

สมาชิกในกลุมไดมีการแสดงความคิดเห็นในการทํางานเพ่ือใชในการวางแผนงานและแกปญหาตางๆ

ระหวางการทํางาน ทําใหธุรกิจขนมเคกฟกทองบรรลุตามวัตถุประสงค ทั้งน้ีเกิดจากการความสามัคคีในกลุม 

เสียสละเวลาในการทํางานในแตละครั้ง ทาํใหไดงานที่มีประสิทธิภาพและมีขอผิดพลาดนอยที่สุด 

 

 

 

 

 

  

 



 
 

ผลการเรียนรูรายบุคคล  

เอกสารรายงานความกาวหนาในการปฏบิตัิการธุรกิจจําลอง 

1.นางสาวธนัชญา ปตสาโก 610112356019 

          ไดเรียนรูถึงการทํางานเปนทีมการคดิใหรอบครอบ และการวางแผนแกไขกับปญหาตางๆ กําหนดการ

วางแผนและคดิกระบวนการตอยอดไปยังกลุมเปาหมาย การแบงงานกันตามความเหมาะสมและคอยชวยเหลือ

กันภายในทีม ไดรูจักประสบการณการทําธุรกิจมากขึ้น เพ่ือนําไปตอยอดไดในอนาคต 

2.นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว 610112356026 

องคความรูที่ไดรับคือการทํางานเปนทีม การแบงหนาที่อยางชัดเจนในการทํางาน เชน การติดตอและ

สื่อสารกับลูกคา การสงสินคาใหกับลูกคาตามเวลาที่นัดหมาย การโฆษณาสินคาในออนไลน บอกและบรรยาย

สรรพคุณตางๆใหลูกคาในโซเชียลและการทํางานอยางเปนขั้นตอนทําใหเกิดความรวดเร็วและกระ ชับเวลามาก

ขึ้นและการแกปญหาในการทํางาน 

3.นางสาวปวีณา รกักลาง 610112356027 

องคความรูที่ไดจากการทําธุรกิจจําลองน้ีคือ ไดเรียนรูการทํางานเปนทีม โดยมีการแบงหนาที่กันและ

ชวยเหลือกัน และไดรูจักการบริหารธุรกิจของตนเอง และยังไดเรียนรูวิธีแกไขปญหารวมกันในเวลาที่ธุรกิจของ

เรามีปญหาเกิดขึ้น 

4.นางสาวสุกานดา เปรียบสม 610112356041 

ไดเรียนรูการวางแผนบริหารงานและจัดสรรเวลาในการทํางานอยางเปนระบบและเรียนรูวิธีการรับมือ

และแกไขปญหาที่เกิดขึ้นภายในกลุมขณะดําเนินงาน ไดประสบการณในการทํางานโดยตรงคือ ไดเรียนรูวิธีการ

เจาะกลุมลูกคาเปาหมายที่ถูกตองโดยวิธีการลงพ้ืนที่สํารวจกลุมลูกคา ดวยวิธีการนําผลิตภัณฑใหแกผูบริโภค

กลุมน้ันรับประทานผลิตภัณฑที่จัดทําขึ้น หลังจากน้ันก็นําแบบสอบถามใหผูบริโภคประเมินความพึงพอใจและ

แสดงความคิดเห็นเก่ียวกับผลิตภัณฑน้ันวาควรปรับปรุงแกไขในตัวผลิตภัณฑอยางไรบางและนํามาปรับปรุง

แกไขตอไปเพ่ือใหเปนไปตามแบบแผนที่กําหนดไว 

5.นางสาวอนัญญา มาลาทอง 610112356045 

องคความรูที่ไดจากการทาธุรกิจ คือ อันดับแรกคือตองกาหนดกลุมลูกคาเปาหมาย วากลุมลูกคาคุณ

เปนใคร เพราะถากาหนดกลุมลูกคาที่ไมชัดเจน จะทาใหการเขาถึงกลุมลูกคาและหาตลาดเปายากมากขึ้น และ

ไดเรียนรูการทางานเปนทีมและการทาใหธุรกิจอยูรอด 

6. นางสาวอรทัย สุวรรณะ 610112356046 

ไดเรียนรูการวางแผนในการทํางานเพ่ือใหบรรลุเปาหมาย ตองต้ังจุดประสงคใหชัดเจน มีการวางแผน

ไวลวงหนาทําใหสามารถแกไขปญหาที่เกิดขึ้นไดทัน และสามารถปรับแกแผนไดตามความเหมาะสม ไดเรียนรู

การทํางานเปนทีม ที่ตองรูจักเสียสละ อดทน และแกปญหาเฉพาะหนาไดอยางดี รูการจัดการตัวเองและแบง

เวลาในการทํางานเพ่ือไมใหกระทบตอการเรียน การทํางานรวมกันเปนทีมในครั้งน้ีเปนการรวมงานกับเพ่ือนที่

อยูตางกลุมเรียนทําใหมีการแลกเปลี่ยน ระดมความคิดเห็นในกระบวนการทํางาน ซึ่งสามารถนําไปใชในชีวิต

การทํางานไดจริง และทํางานรวมกับผูอ่ืนไดอยางมีประสิทธิภาพ 

 



 
 

เอกสารรายงานความกาวหนาในการปฏบิัติการธุรกิจจําลอง เรียงลําดบัตามดังนี้  
 

 

1.นางสาวธนัชญา ปตสาโก                    รหัสนักศึกษา 610112356019 

2.นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว               รหัสนักศึกษา 610112356026 

3.นางสาวปวีณา รักกลาง                      รหัสนักศึกษา 610112356027 

4.นางสาวสุกานดา เปรียบสม            รหัสนักศึกษา 610112356041 

5.นางสาวอนัญญา มาลาทอง                  รหัสนักศึกษา 610112356045 

6.นางสาวอรทัย สุวรรณะ                      รหัสนักศึกษา 610112356046 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู1 

วันที่ 9 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ทําการทดลองผลิตสินคา 

และโปรโมทสนิคาผาน

ชองทางออนไลน 

เลือกซื้อวัตถุดิบนํามาทํา

การผลิต 

วางแผนทดลอสินคากอน

ขายเพ่ือใหไดสินคาที่มี

ประสิทธิภาพ 

จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง และนําฝากขาย

สินคาตามรานขายของใน

ชุมชน 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูถึงการวางแผนกอนจะลงมือทํา และไดรูจักการทํางานเปนทีม ไดรูถึงปญหาอุปสรรคตามสถานการณตางๆ 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู1 

วันที่ 16 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ทําการผลิตสินคา โปรโมท

ผานชองทางออนไลน 

และหนาราน 

เตรียมของใสบรรจุภัณฑ

ตามออเดอรใหเรียบรอย

สวยงาม 

ทําการทดลองจนแนใจวามี

คุณภาพจึงโปรโมทวางขาย 

จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง และนําฝากขาย

สินคาตามรานขายของในขุม

ชน 

ผลการเรยีนรู 

ไดทํางานรวมกันมากขึ้น รูจกัการแกไขปญหา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู1 

วันที่ 23 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ทําการผลิตสินคาโปรโมท

ผานชองทางออนไลน 

และหนาราน 

จัดสงสินคาใหลูกคาตาม

ออเดอรที่มีการสั่งจอง  

รับฟงฟทแบคจากลูกคา และ

นํามาปรับปรุงแกไข 

จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง และนําการฝากขาย

สินคาตามรานคาในขุมชน 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูการปรับตัวเขาหากันภายในทีมมากขึ้น และชวยกันคิดแกปญหาตางๆ  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู1 

วันที่ 25 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ทําการตลาดออนไลน โพสตโฆษณาสินคาและ

รับออเดอรสินคาผานทาง

เพจ facebook 

ลูกคาสามารถเขาถึงสินคาได

สะดวกรวดเร็วมากขึ้นและ

สินคาเปนที่รูจกัมากขึ้น 

จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูถึงปญหาตามสถานการณตางๆ และปรับปรุงแกไข 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู1 

วันที่ 1 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

โฆษณาผานสื่อออนไลน 

เปดรับออเดอร และจัดทํา

ตามออเดอรพรอมสงตาม 

สถานที่ที่ลกูคากําาหนด 

จัดทําแบบสอบถามให

ลูกคาประเมินความพึง

พอใจ  

สามารถประเมนิความ

ตองการของลูกคาไดชัดเจน

สะดวกรวดเร็วกวาการลง

สํารวจ 

ปรับปรุงแกไขตาม

แบบสอบถามที่ใหลูกคา

ประเมิน  

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูถึงวิธีการลดเวลาในการทํางานและการทํางานที่มีประสิทธิภาพมากขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู 1                                                

วันที่ 8 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

คิดแผนการตลาดใหมๆ  โพสตโฆษณาสินคา/รับ

ออเดอรผานทางเพจ

Facebook 

ลูกคาเขามาสั่งสินคาผานเพจ

Facebook เพ่ิมมากขึ้น 

จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่งใหครบถวน  

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูวาการโฆษณาขายสนิคาที่ดีควรเปนการโฆษณาในลักษณะใดจึงจะมีลูกคาเพ่ิมขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู 1                                                     

วันที่ 15 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

เนนการตลาดแบบ

ออนไลน และลูกคา

ประจํา 

จัดทําแบบสอบถามและมี

ขอเสนอแนะใหลูกคา

เขียนความคิดเห็นที่

ตองการเสนอแนะ 

รูถึงความตองการของลูกคา

เพ่ิมมากขึ้น 

ถาม/ตอบลูกคาผานทาง

ออนไลน 

ผลการเรยีนรู 

เรียนรูในดานการผลิตการตลาดเพ่ิมมากขึ้นใหมีประสทิธิภาพ  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                           รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ                          หมู 1                                                      

วันที่ 22 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

จัดสินคาใสบรรจุภัณฑ นําสินคาที่ผลิตเสร็จบรรจุ

ใสบรรจุภัณฑที่เตรียมไว

ภายในเวลาที่กําหนดไว

ตามแผนงาน 

ลดระยะเวลางานในการทํา

เพ่ิมมากขึ้น  

ทําการผลิตสินคาตามออเดอร

ที่มีการสั่งจอง  

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูวิธีการจัดสรรเวลาในการทํางานอยางเปนระบบ 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัขญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                         รหสันักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู 1                                                         

วันที่ 29 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

โพสตโฆษณาสินคา/รับออ

เดอร 

นําสินคาที่บรรจุใสบรรจุ

ภัณฑเตรียมจัดสงให

ลูกคาในเวลาทีลู่กคานัด

หมาย 

จัดบรรจุสินคาใสบรรจุภัณฑ

ไดตรงตามเวลาที่กําหนดไว 

ทําการจัดสงตามออเดอรให

ครบถวน  

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูการแกไขปญหาเฉพาะหนา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาว ธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                                          รหัสนักศกึษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ       หมู 1                                                        

วันที่ 5 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

โปรโมทสินคาผาน 

Facebook และ  

เฟสบุคสวนตัว  

โพสตโฆษณาสินคา/รับ

ออเดอรผานทางเพจ

Facebook และชองทาง

สวนตัว 

สินคาเปนที่รูจกัเพ่ิมมากขึ้น

และมีผูบริโภคเขามาบริโภค

สินคามากขึ้น 

ผลิตสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่งและไดจัดสินคาสง

ตาม สถานที่ตางๆที่ลูกคานัด 

หมาย  

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูกระบวนการขายสินคาที่ดีมากขึ้นเรียนรูกระบวนการเขาถึงลูกคาไดงายขึ้น และรูจักกลุมลูกคาเพ่ิมมากขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวธนัชญา ปตสาโก                                             รหัสนักศึกษา 610112356019 

สาขาวิชา การจัดการ      หมู 1                                                         

วันที่ 12 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

วางแผนรับออเดอรใหได

ระยะเวลายาวขึ้น เพ่ือ

เพ่ิมยอดขายในสัปดาห

สุดทาย 

เตรียมทําการผลิตสินคา

ตามออเดอรที่มีการสั่ง

จอง  

ผลิตสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่งและจดัสง สินคาให

ทันตอความตองการ ของ

ลูกคา 

จัดสงสินคาตามออเดอร ที่ทาํ

การผลิต  

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูในดานการวางแผนการจัดการผลติสินคาใหเพียงพอตอความตองการของลูกคาและจัดสงใหทันตามเวลาที่

กําหนด  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวธนัชญา ปตสาโก ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                รหัสประจําตัว 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                  หมูที่ 1 

วันที่ 9 ธันวาคม 2563 

แผนการ

ดาํเนินงาน 

ผลการ

ดาํเนินงาน 
การเปรียบเทยีบ 

(1) - (2) 
 

แนวทางการ

ดาํเนินงาน 

ทดลองการผลติและ

ตรวจสอบหา

ขอ้บกพรอ่งของสนิคา้ 

ทาํการผลติสนิคา้ตาม

ออเดอรท่ี์ลกูคา้สั่งและ

ตดิตามผลบรกิารหลงั

การขายจากลกูคา้ 

นาํความคดิเห็นจาก

ลกูคา้มาปรบัปรุงและ

แกไ้ข 

ซือ้วตัถดุบิและจดัเตรยีม

อปุกรณเ์พ่ือผลติสนิคา้ 

ผลการเรียนรู้ 
          ไดป้ระสบการณใ์นการทาํงานและรูข้ัน้ตอนการทาํขนมคพัเคก้และสามารถนาํมา

ประยกุตใ์ชเ้พ่ือหารา้ยไดเ้สรมิ 

ความคดิเหน็ของอาจารย ์

                                                                                                                

(นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว)                                                                                                                        

                                                                                           ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                รหัสประจําตัว 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                  หมูที่ 1 

วันที่ 16 ธันวาคม 2563 

แผนการ

ดาํเนินงาน 

ผลการ

ดาํเนินงาน 
การเปรียบเทยีบ 

(1) - (2) 
 

แนวทางการ

ดาํเนินงาน 

ซือ้และจดัเตรยีม

วตัถดุบิและอปุกรณ์

เพ่ือผลติสนิคา้ 

จดัออเดอรต์ามคาํ

สั่งซือ้ของลกูคา้

ตรวจสอบก่อนนาํสง่

ออเดอรเ์พ่ือปอ้งกนัออ

เดอรล์กูคา้ตกหลน่ 

ดรูายการและ

ตรวจสอบก่อนนาํสง่

ออเดอรเ์พ่ือใหส้นิคา้

ครบถว้นตามคาํสั่งซือ้

ของลกูคา้ 

เลือกซือ้วตัถดุบิและ

จดัเตรยีมอปุกรณเ์พ่ือทาํ

การผลติสนิคา้ 

ผลการเรียนรู้ 
         เรยีนรูก้ารทาํงานอยา่งรอบครอบเพ่ือไมใ่หเ้กิดขอ้บกพรอ่งและขอ้ผิดพลาดในการจดัสง่และ

กระชบัเวลาในการทาํงาน 

ความคดิเหน็ของอาจารย ์

                                                                                                                                   

(นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว)                                                                                                                           

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                รหัสประจําตัว 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                  หมูที่ 1 

วันที่ 23 ธันวาคม 2563 

แผนการ

ดาํเนินงาน 

ผลการ

ดาํเนินงาน 
การเปรียบเทยีบ 

(1) - (2) 
 

แนวทางการ

ดาํเนินงาน 

ดรูายการสั่งซือ้ของลกูคา้

และทาํการผลิตสนิคา้ 

ทาํการผลติสนิคา้ครบ

ตามจาํนวนท่ีลกูคา้สั่งซือ้ 

ดรูายการสั่งซือ้เพ่ือทาํการ

ผลติสนิคา้ใหค้รบถว้น

ตามจาํนวนท่ีลกูคา้

ตอ้งการและปอ้งกนัการ

ผลติสนิคา้ไมค่รบตาม

จาํนวน 

ตรวจสอบออเดอรล์กูคา้ 

และทาํการจดัสง่สนิคา้ไปยงั

ลกูคา้ตรงตามเวลาท่ีนดั

หมาย 

ผลการเรียนรู้ 
         เรยีนรูก้ารทาํงานอยา่งละเอียดถ่ีถว้นและการปรบัปรุงแกไ้ขเนือ้คพัเคก้และวิปครมีจนลงตวั

และดียิ่งขึน้ 

ความคดิเหน็ของอาจารย ์

                                                                                                                                   

(นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว)                                                                                                                                     

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                         รหสันักศกึษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                        หมู 1 

วันที่ 25 ธันวาม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

สงสินคา ไดมีการจัดสงสินคาที่สั่ง

ผานทางปกติและสั่งผาน

ออนไลน 

การสงสินคาตองนําสงใหถึง

มือลูกคา และมีความ

รวดเร็วตรงตอเวลาที่นัด

หมาย 

ผลิตสินคาตามออเดอร 

ผลการเรยีนรู 

ไดรูเรื่องการมีวินัยตรงตอเวลาและการจัดสงสินคาและบรกิารใหมีความรวดเร็วและตรงเวลา  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

 

                        (ปวิตรา จอยหนองบัว) 

                                                                                 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

                  

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                         รหสันักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                   หมู 1 

วันที่ 1 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ผลิตสินคาตามออเดอร ผลิตสินคาตามออเดอร

คําสั่งซื้อของลูกคา 

ผลตอบรับจากลูกคาเน้ือ

เคกยังแข็งเกินไปยังตอง

ปรับปรุงอีกเล็กนอย 

ถาม/ตอบ บริการหลังการ

ขาย 

ผลการเรยีนรู 

ไดรูเรื่องเรื่องการทํางานดานการผลิตสินคาและปรับปรุงใหตรงตามความตองการของลกคา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                        ( ปวิตรา จอยหนองบัว ) 

                                                                                  ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                     รหัสนักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                   หมู 1 

วันที่ 8 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ถาม/ตอบ บริการหลัง

การขาย 

มีการถาม/ตอบ บริการ

หลังการขายเพ่ือทราบ

ความตองการของลูกคา 

มีการสอบถามลูกคาเรื่อง

รสชาติขนมวาควรปรับปรุง

สวนไหนมีการติอยางไรบาง 

จัดออเดอรเตรียมสงลูกคา 

ผลการเรยีนรู 

ไดรูเรื่องการสอบถามขอมูลเกี่ยวกับสินคารับฟงความตองการของลูกคาและปรับปรุงแกไขใหตองตามความตองการ

ของลูกคา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                        (ปวิตรา จอยหนองบัว) 

                                                                                 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 



 
 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                     รหัสนักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                   หมู 1 

วันที่ 15 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

จัดออเดอรเตรียมสงให

ลูกคา 

จัดแพ็กขนมใสกลอง

บรรจุภัณฑตามออเดอร

ที่ลูกคาสั่ง 

การจัดแพ็กขนมใสกลอง

ตองมีความรวดเร็วและ

ถูกตองตามจํานวน แยกใส

กลองตามแตละสถานที่

ตามที่ลูกคาสั่ง 

ผลิตสินคาเตรยีมสงใหลูกคา 

ผลการเรยีนรู 

ไดรูเรื่องการจัดแพ็กสินคา ตองมีความรวดเร็วและถูกตองเพ่ือไมใหเกิดขอผิดพลอด เพราะมีออเดอรมากขึ้น มี

คุณภาพและตองไมเสียเวลาเพ่ือที่ลูกคาจะไดไมรอนานจนเกินไป 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                        ( นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว ) 

                                                                                 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน                                                                                   

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                         รหสันักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                        หมู 1 

วันที่ 22 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ผลิตสินคาตามออเดอรที่

ลุกคาสั่งซื้อ 

ทําการจัดการผลิตออ

เดอรตามคําสั่งซื้อที่

ลูกคาสั่ง 

ผลิตสินคาและปรับปรุงเน้ือ

เคกมีความนุมอรอยลูกคา

ช่ืนชอบมากขึ้น 

จัดซื้อวัตถุดิบเพ่ือนําไปผลิต

สินคา 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรื่องรูวิธีการปรับปรุงสูตรตางๆของขนมใหลงตัวมีรสชาติที่อรอยกลมกลอมและมีเน้ือเคกที่นุมหนาทานมากขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                           ( นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว) 

                                                                 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                     รหัสนักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                   หมู 1 

วันที่ 29 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

จัดซื้อวัตถุดิบเพ่ือผลิต

สินคา 

ดูจํานวนออเดอรและทํา

การจัดซื้อวัถุดิบให

ครบถวนเพ่ือนําไปผลิต

สินคา 

จัดซื้อวัตถุดิบครบถวนและ

ไมมีวัตถุดิบที่ขาดหายจึงทํา

ใหการผลิตสินคาสงไปยัง

ลูกคาไดครบตามจํานวน 

ผลิตสินคา 

ผลการเรยีนรู 

ไดรูเรื่องการหาซื้อวัตถุดิบที่มีคุณภาพและเปนการกระชับเวลาในการดําเนินงาน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                        ( นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว ) 

                                                                                  ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                     รหัสนักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                   หมู 1 

วันที่ 5 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ผลิตสินคา ไดมีการผลิตสนิคตามคํา

สั่งซื้อของลูกคาเพ่ือสง

ออเดอรไปยังลูกคา 

จากการ ถาม/ตอบ บริการ

หลังการขายจากลูกคา 

เน่ืองจากเน้ือวิปครีมไมเขา

กันทําใหรสชาติยังไมกลม

กลอม 

ผลิตสินคา 

ผลการเรยีนรู 

ไดคิดวิเคราะหหาสูตรและสวนผสมของขนมใหมีความกลมกลอมและลงตัวมากขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                        ( นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว ) 

                                                                                  ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว                                     รหัสนักศึกษา 610112356026 

สาขาวิชา การจัดการ                                                   หมู 1 

วันที่ 12 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ผลิตสินคาตามออเดอร ไดมีการคิดคนสูตรวิป

ครีมถั่วแดงใหมใหมี

ความกลมกลอมมากขึ้น

และออกมาไดดี 

ติดตามบริการ ถาม-ตอบ 

หลังการขาย ลกูคามีความ

พ่ึงพอใจและประทับใจมาก

ขึ้น  

ปดการขาย 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูการแกปญหาและแนวทางการตอบสนองความตองการของลูกคาและการสรางความพ่ึงพอใหแกลูกคา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

                        ( นางสาวปวิตรา จอยหนองบัว ) 

                                                                                              ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 7 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการแพ็คสนิคาใส

บรรจุภัณฑ 

   แพ็คสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาตองการ 

  ทดลองและวางแผนการ

แพ็คสินคาเพ่ือสินคาที่มี

คุณภาพ 

 จดออเดอรที่ลูกคาตอง การ

กอนจะแพ็คสนิคาเพ่ือ ใหได

สินคาตามตองการ 

ผลการเรยีนรู 

      ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการแพ็คสินคาเพ่ือใหได

ประสิทธิภาพ ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจกัวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 13 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการจัดสงสินคาใหแก

ลูกคา 

  จัดสงสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาตองการ 

 วางแผนการจัดสงสินคา

เพ่ือใหไดสินคาตามที่ลูก คา

ตองการอยางรวดเร็ว 

 จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดสงสินคาใหไดประสิทธิภาพ 

ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของการจัดสงสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 21 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการซื้อวัตถุดิบเพ่ือ

ผลิตสินคา 

  ซื้อวัตถุดิบเพ่ือทําการ

ผลิตสินคาใหแก ลูกคา 

 วางแผนการเลือกซื้อวัตถุ 

ดิบเพ่ือใหไดประสิทธิภาพใน

การผลิตสินคา 

 ซื้อวัตถุดิบตามที่ตองการ

เพ่ือใหเพียงพอในการผลิต 

สินคา 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดซื้อวัตถุดิบเพ่ือใหได

ประสิทธิภาพ ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 25 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการผลิตสนิคา    ผลิตสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาตองการ 

  ทําการผลิตสนิคาที่มี

ประสิทธิภาพ 

 จดออเดอรที่ลูกคาตอง การ

กอนจะผลิตสนิคาเพ่ือ ใหได

สินคาตามตองการ 

ผลการเรยีนรู 

      ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการผลิตสินคาเพ่ือใหได

ประสิทธิภาพ ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจกัวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                     ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 1 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการจัดออเดอรเตรียม

สงสินคาใหแกลูกคา 

  จัดของเตรียมสงสินคา

ตามออเดอรที่ลูกคา

ตองการ 

 วางแผนการจัดสงสินคา

เพ่ือใหไดสินคาตามที่ลูก คา

ตองการอยางรวดเร็ว 

 จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดสงสินคาใหไดประสิทธิภาพ 

ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของการจัดสงสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 8 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการจัดสงสินคาใหแก

ลูกคา 

  จัดสงสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาตองการ 

 วางแผนการจัดสงสินคา

ตามที่ลูกคาตองการ 

 จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาตองการ 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดสงสินคาเพ่ือใหได

ประสิทธิภาพ ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 15 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการซื้อวัตถุดิบเพ่ือ

ผลิตสินคา 

 ซื้อวัตถุดิบเพ่ือทําการ

ผลิตสินคา 

 เลือกซื้อวัตถดิุบเพ่ือใหได

วัตถุดิบที่มีคุณภาพ 

 ซื้อวัตถุดิบตามที่ตองการ

เพ่ือใหเพียงพอในการผลิต 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการซื้อวัตถุดิบเพ่ือใหไดประสิทธิภาพ 

ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 22 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการจัดสงสินคาใหแก

ลูกคา 

  จัดสงสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาตองการ 

 วางแผนการจัดสงสินคา

ตามที่ลูกคาตองการ 

 จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาตองการ 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดสงสินคาเพ่ือใหได

ประสิทธิภาพ ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 29 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ทําการจัดออเดอรเตรียม

สงสินคาใหแกลูกคา 

  จัดของเตรียมสงสินคา

ตามออเดอรที่ลูกคา

ตองการ 

 วางแผนการจัดสงสินคา

เพ่ือใหไดสินคาตามที่ลูก คา

ตองการอยางรวดเร็ว 

 จัดสงสินคาตามออเดอรที่

ลูกคาสั่ง 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดสงสินคาเพ่ือใหได

ประสิทธิภาพ ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 5 กมุภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ถามตอบ บรกิารหลัง

การขาย 

ตอบกลับลูกคา ใหขอ มูล

ลูกคา เมื่อลูกคาสนใจ

ผลิตภัณฑ 

ตอบกลับลูกคา ใหขอมลู

ลูกคา เมื่อลูกคาสนใจ

ผลิตภัณฑ 

 ใหขอมลูผลิตภัณฑกับลูกคา 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผนในการโพสตขายสินคาใหนาสนใจ และเรียบเรียงคําพูดเพ่ือตอบกลับลูกคา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 12 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  โพสตโฆษณาสินคาและ

รับออเดอร 

   โพสตขายสนิคาผาน

ชองทางออนไลน และรับ

ออเดอร 

 โพสตขายสินคาผานชอง 

ทางออนไลนทุกวันและรับ

ออเดอรทางออนไลน 

 โพสตขายสินคาผานชอง ทาง

ออนไลนทุกวันและรับออ

เดอรทางออนไลน 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผนในการโพสตขายสินคาใหนาสนใจ  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวปวีณา รักกลาง                                       รหัสนักศึกษา 610112356027 

สาขาวิชา การจัดการ                                                 หมู1 

วันที่ 5 กมุภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

  ถามตอบ บรกิารหลัง

การขาย 

ตอบกลับลูกคา ใหขอ มูล

ลูกคา เมื่อลูกคาสนใจ

ผลิตภัณฑ 

ตอบกลับลูกคา ใหขอมลู

ลูกคา เมื่อลูกคาสนใจ

ผลิตภัณฑ 

 ใหขอมลูผลิตภัณฑกับลูกคา 

ผลการเรยีนรู 

    ไดเรียนรูถึงการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและรูจักขั้นตอนการจัดสงสินคาใหไดประสิทธิภาพ 

ไดรูถึงปญหาและอุปสรรคของการจัดสงสินคาและรูจักวิธีแกไขปญหาแตละขั้นตอน 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวปวีณา รักกลาง ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

 

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 25 ธันวาคม 2563 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

โพสตโฆษณาสินคา/รับออ

เดอร 

โพสตโฆษณาสินคาและ

รับออเดอรสินคาผานทาง

เพจfacebook 

ลูกคาสามารถเขาถึงสินคาได

สะดวกรวดเร็วมากขึ้นและ

สินคาเปนที่รูจกัมากขึ้น 

ถาม/ตอบบริการหลังกากร

ขาย 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูถึงวิธีการหาลูกคาใหมาสนใจในตัวสินคามากขึ้นดวยการใชวิธีการพูดโนมนาวใจ หรือพูดเชิญชวนใหลูกคามี

ความสนใจสินคามากขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 1 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ถาม/ตอบบริการหลังการ

ขาย 

จัดทําแบบสอบถามให

ลูกคาประเมินความพึง

พอใจ 

สามารถประเมนิความ

ตองการของลูกคาไดชัดเจน

สะดวกรวดเร็วกวาการลง

สํารวจ 

โพสตโฆษณาสินคา/รับออ

เดอร 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูถึงวิธีการลดเวลาในการทํางานและการทํางานที่มีประสิทธิภาพมากขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง 

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 8 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

โพสตโฆษณาสินคา/รับออ

เดอร 

โพสตโฆษณาสินคา/รับ

ออเดอรผานทางเพจ

Facebook 

ลูกคาเขามาสั่งสินคาผานเพจ

Facebook เพ่ิมมากขึ้น 

ถาม/ตอบบริการหลังการขาย 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูวาการโฆษณาขายสนิคาที่ดีควรเปนการโฆษณาในลักษณะใดจึงจะมีลูกคาเพ่ิมขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 15 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

ถาม/ตอบบรกิารหลังการ

ขาย 

จัดทําแบบสอบถามและมี

ขอเสนอแนะใหลูกคา

เขียนความคิดเห็นที่

ตองการเสนอแนะ 

รูถึงปญหาในตัวสินคาและรู

ความตองการของลูกคาอยาง

ชัดเจน 

แพ็คของใสบรรจุภัณฑ 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูถึงวิธีการแกไขปญหาที่เกิดขึ้นไดอยางถูกตอง 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1  

วันที่ 22 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

แพ็คของใสบรรจุภัณฑ นําสินคาที่ผลิตเสร็จบรรจุ

ใสบรรจุภัณฑที่เตรียมไว

ภายในเวลาที่กําหนดไว

ตามแผนงาน 

จัดบรรจุสินคาใสบรรจุภัณฑ

ไดตรงตามเวลาที่กําหนดไว 

จัดออเดอรเตรียมสงลูกคา 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูวิธีการจัดสรรเวลาในการทํางานอยางเปนระบบ 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 29 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

จัดออเดอรเตรียมสงลูกคา นําสินคาที่บรรจุใสบรรจุ

ภัณฑเตรียมจัดสงให

ลูกคาในเวลาทีลู่กคานัด

หมาย 

จัดบรรจุสินคาใสบรรจุภัณฑ

ไดตรงตามเวลาที่กําหนดไว 

โพสตโฆษณาสินคา/รับออ

เดอร 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูวิธีการบริหารงานใหตรงตอเวลาและมีความรับผิดชอบในหนาที่ 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 5 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

โพสตโฆษณาสินคา/รับออ

เดอร 

โพสตโฆษณาสินคา/รับ

ออเดอรผานทางเพจ

Facebook 

สินคาเปนที่รูจกัเพ่ิมมากขึ้น

และมีผูบริโภคเขามาบริโภค

สินคามากขึ้น 

แพ็คของใสบรรจุภัณฑ 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูกระบวนการขายสินคาที่ดีมากขึ้นเรียนรูกระบวนการเขาถึงลูกคาไดงายขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทอง  

ช่ือ นางสาวสุกานดา เปรียบสม                                             รหสันักศึกษา 610112356041 

สาขาวิชา การจัดการ                                                         หมู1 

วันที่ 12 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ(1)-(2) แนวทางการดําเนนิงาน 

แพ็คของใสบรรจุภัณฑ เตรียมบรรจุภัณฑมา

บรรจุสินคา 

นําสินคาที่ผลิตเสร็จแลวมา

บรรจุใสบรรจภัุณฑตามที่

เตรียมไว 

ปดยอดขาย 

ผลการเรยีนรู 

ไดเรียนรูเกี่ยวกับการจัดสรรเวลาในการนําสินคามาบรรจุใสบรรจุภัณฑไดเร็วขึ้นและเพ่ือที่จะจัดสงสินคาใหลูกคาได

ทันเวลา 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวสุกานดา เปรียบสม ) 

                                                                                   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง        รหสัประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่  9 ธันวาคม 2563 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

    ทําการทดลองผลิต

สินคา 

จากการทดลองทํา คือไดขนมเคก

ตามจํานวนรสชาติที่ตองการจาก

การสังเกตการทําเคกเราจะใส

สวนผสมที่แตกตางกันของสวนผสม

เพ่ือใหตัวแปงเคกมีรสชาติที่นุม

หวาน 

  วางแผนทดลองสินคา

กอนขายเพ่ือใหสินคาที่มี

ประสิทธิภาพ 

 

   การทําขนมเคกเปน

ขั้นตอน 

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูถึงปญหาและอุปสรรคตามสถานการณ

ตางๆ 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง)                                                                                                            

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง        รหสัประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่  16 ธันวาคม 2563 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

    ทําการทดลองผลิตสินคาและ 

โปรโมทสินคาผานทางออนไลน 

-facedook 

-lnstageam 

    ผลิตสินคาตามออ

เดอร 

ที่ลูกคาตองการและจัดสง 

สินคาใหแกลูกคา 

  วางแผนทดลองสินคา

กอนขายเพ่ือใหสินคาที่มี

ประสิทธิภาพและการโป

รโมทขายผานทาง

ออนไลน 

เพจ facedook 

-lnstsageam 

   จัดสงสินคาตามออ

เดอร 

ที่ลูกคาสั่ง  

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูจักการผลิตสินคาออกมาเปนช้ินไดอยาง

มีประสิทธิภาพและสมบรูณ และไดรูถึงปญหาและอุปสรรคจากการผลิตสินคา และไดรูจักการแกปญหาที่เกิดขึน้ 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

                                                                                ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง        รหสัประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่  23 ธันวาคม 2563 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

    ทําการทดลองผลิตสินคาและ

โปรโมทสินคาผานทางออนไลน 

-facedook 

-lnstageam 

    ผลิตสินคาตามออ

เดอรที่ลูกคาตองการและ

จัดสงสินคาใหแกลูกคา 

  วางแผนทดลองสินคา

กอนขายเพ่ือใหสินคาที่มี

ประสิทธิภาพและการโป

รโมทขายผานทาง

ออนไลน 

เพจ facedook 

-lnstsageam 

จัดสงสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาสั่ง  

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูจักการผลิตสินคาออกมาเปนช้ินไดอยาง

มีประสิทธิภาพและสมบรูณ และไดรูถึงปญหาและอุปสรรคจากการผลิตสินคา และไดรูจักการแกปญหาที่เกิดขึน้ 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

                                                                                ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง                  รหัสประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่ 25 ธันวาคม 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

   

ซื้อวัตถุดิบผลิตสินคา 

 

ซื้อวัตถุดิบเพ่ือมาทําขนม 

 

ตรวจสอบสินคากอนที่จะ

ไปซื้อสินคาขาดเหลือ

อะไรบาง 

 

จัดซื้อวัตถุดิบเพ่ือมาทํา

ขนม 

ผลการเรียนรู 

ไดรูชนิดของวัตถุดิบตางๆและเรียนรูการบริหารเงิน 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง)                                                                                                            

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

                                   

 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง        รหสัประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่ 1 มกราคม 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

    ทําการทดลองผลิตสินคาและ 

โปรโมทสินคาผานทางออนไลน 

-facedook 

-lnstageam 

    ผลิตสินคาตามออ

เดอร 

ที่ลูกคาตองการและจัดสง 

สินคาใหแกลูกคา 

  วางแผนทดลองสินคา

กอนขายเพ่ือใหสินคาที่มี

ประสิทธิภาพและการโป

รโมทขายผานทาง

ออนไลน 

เพจ facedook 

 

   จัดสงสินคาตามออ

เดอร 

ที่ลูกคาสั่ง  

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูจักการผลิตสินคาออกมาเปนช้ินไดอยางมี

ประสิทธิภาพและสมบรูณ และไดรูถึงปญหาและอุปสรรคจากการผลิตสินคา และไดรูจักการแกปญหาที่เกิดขึ้น 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง      รหัสประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่ 8 มกราคม 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

    ทําการทดลองผลิตสินคา 

 

จากการสังเกตในการทําเคก

เราจะใสสวนผสมทีแ่ตง

ตางกันของสวนผสมเพ่ือให

ตัวแปงเคกมีรสชาติที่หวาน 

นุม 

 

  วางแผนทดลองสินคา

กอนขายเพ่ือใหสินคาที่มี

ประสิทธิภาพ 

 

การทําขนมเคกเปน

ขั้นตอน 

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูจักการผลิตสินคาออกมาเปนช้ินไดอยาง

มีประสิทธิภาพ 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

                                                                 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณศีึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง      รหัสประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่ 15 มกราคม 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

  สงสินคา 

 

สงสินคาตามออเดอรที่ลูกคา

ตองการและจัดสงสินคาใหแก

ลูกคา 

สงสินคาใหตรงตามเวลา จัดสงสินคาตามออเดอร

ที่ลูกคาสั่ง 

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูจักการผลิตสินคาออกมาเปนช้ินไดอยาง

มีประสิทธิภาพและสมบรูณ และไดรูถึงปญหาและอุปสรรคจากการผลิตสินคา และไดรูจักการแกปญหาที่เกิดขึน้ 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

                                                                            ช่ือนักศกึษาผูรายงาน 

 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง      รหัสประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่ 22 มกราคม 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

   

ซื้อวัตถุดิบผลิตสินคา 

 

ซื้อวัตถุดิบเพ่ือมาทําขนม 

 

ตรวจสอบสินคากอนที่จะ

ไปซื้อสินคาขาดเหลือ

อะไรบาง 

 

จัดซื้อวัตถุดิบเพ่ือมาทํา

ขนม 

ผลการเรียนรู 

ไดรูชนิดของวัตถุดิบตางๆและเรียนรูการบริหารเงิน 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง)                                                                                                

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง        รหสัประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่  29 มกราคม 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

    ทําการทดลองผลิตสินคาและ 

โปรโมทสินคาผานทางออนไลน 

-facedook 

-lnstageam 

    ผลิตสินคาตามออ

เดอร 

ที่ลูกคาตองการและจัดสง 

สินคาใหแกลูกคา 

  วางแผนทดลองสินคา

กอนขายเพ่ือใหสินคาที่มี

ประสิทธิภาพและการโป

รโมทขายผานทาง

ออนไลน 

เพจ facedook 

-lnstsageam 

 จัดสงสินคาตามออเดอร 

ที่ลูกคาสั่ง  

ผลการเรียนรู 

      ไดเรียนรูในการวางแผน และขั้นตอนการทํางานรวมกันเปนทีมและไดรูจักการผลิตสินคาออกมาเปนช้ินไดอยาง

มีประสิทธิภาพและสมบรูณ  

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอนัญญา  มาลาทอง        รหัสประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชาการจัดการหมู 1 

วันที่ 5 กุมภาพนธ 2564 

แผนการดําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1-2) 

แนวทางการ

ดําเนินงาน 

แพ็คขนมใสบรรจุภัณฑ แพ็คขนมทีท่ําเสร็จแลว

ใสบรรจุภัณฑเพ่ือสงให

ลูกคา 

การแพ็คของให

ทันเวลาและจดัสง

ตามนัด 

จัดแพ็คสินคา

ตามออเดอร 

ผลการเรียนรู 

 ไดเรียนรูเรื่องการจัดสรรเวลาในการแพ็คขนมและคํานึงถงึลูกคา

เปนหลัก 

   

ความคิดเห็นของอาจารย    

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

                                                                                                                   

 

 

 

 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ เคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาว อนัญญา  มาลาทอง      รหัสประจําตัว 610112356045 

สาขาวิชา การจัดการ                               หมู 1 

วันที่ 12 กุมภาพันธ 2564 

แผนการทําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แนวทางการดําเนินงาน 

   

ซื้อวัตถุดิบผลิตสินคา 

 

ซื้อวัตถุดิบเพ่ือมาทําขนม 

 

ตรวจสอบสินคากอนที่จะ

ไปซื้อสินคาขาดเหลือ

อะไรบาง 

 

จัดซื้อวัตถุดิบเพ่ือมาทํา

ขนม 

ผลการเรียนรู 

ไดรูชนิดของวัตถุดิบตางๆและเรียนรูการบริหารเงิน 

ความคิดเห็นของอาจารย 

 

         ( นางสาว อนัญญา  มาลาทอง)                                                                                                

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

 

 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 8 ธันวาคม 2563     

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2)  

แนวทางดําเนนิงาน 

ออกแบบโลโก ทําการลิสต

รายการจุดเดนที่ตองการ

สื่อสารกับกลุมเปาหมาย

ออกมาเปนขอ ๆและ

เลือกใชจุดที่คดิวาเปน

เอกลักษณของแบนรดมาก

ที่สุดมาทําการออกแบบ 

ดึงจุดเดนของขนมหรือ

แบนรดออกมาโดยตองสื่อ

ถึงจุดเดนของแบรนด  

เลือกแบบที่บงบอกและ

แสดงสัญลักษณของขนม

เคกไดชัดเจน 

ทําการสั่วโลโกจชตาม

จํานวนที่คุมคา 

ผลการเรยีนรู 

เรียนรูการรวบรวมขอมูลการระบุปญหาและความตองการ ทั้งน้ียังใชนําเทคโนโลยีเขามาชวยในการดําเนินงาน

ขององคกรใหมีประสิทธิภาพมากย่ิงขึ้น 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 15 ธันวาคม 2563     

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรยีบเทยีบ 

(1)-(2)  

แนวทางดําเนนิงาน 

จัดออเดอรของลูกคาที่มี

การสั่งซื้อ เพ่ือไมใหจํานวน

ลูกคาตกหลนและยังเปน

การลดอุปสรรคการจัดสง

สินคาไมครบตามจํานวน 

ตรวจสอบสินคาและออ

เดอรกอนจะดําเนินการ

จัดสงสินคาใหแกลูกคา  

ตรวจสอบจํานวนออ

เดอรการสั่งซื้อของลูกคา

จํานวนที่ผลิตไดจะตอง

ตรงกันกับยอดคําสั่งซื้อ  

เปนการอํานวยความ

สะดวก แผนกจัดสงและ

ไมใหสงผลกระทบตอ

ความลาชาในการจัดสง

สินคาใหแกลูกคา  

ผลการเรยีนรู 

เรียนรูการวางแผนงานในการติดตามตรวจสอบช้ินงานใหสามารถทํางานใหญโดยไมผดิพลาดและลุลวงไดดี และ

ทําหนาที่ที่ไดรับมอบหมายใหดีที่สุด  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 29 ธันวาคม 2563     

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2)  

แนวทางดําเนนิงาน 

โพสขายสินคาในเพจเฟ

ซบุก โพสขอความกระตุน

ลวงหนา สรางความอยากรู

อยากเห็นอยากติดตามดูวา

สินคาและบริการของเรา

เปนยังไง  

โพสขายสินคาโดยใชรูป

สินคาใหสื่อความหมาย 

จดบันทึกออเดอรตาม

จํานวนที่ลูกคาตองการ 

ทําการผลิตสินคาตาม

ออเดอรตามจํานวนที่

ลูกคาตองการ 

ผลการเรยีนรู 

เรียนรูการวางแผนการปฏิบัติงาน และปฏิบัติตามอยางเครงคัดตามลําดับความสําคัญของสิ่งที่ตองทําใหสําเร็จ

วิธีการทํางาน ความเขาใจในการทํางานในหนาที่ของตนเอง เพ่ือการทํางานที่มีประสิทธิภาพย่ิงขึ้น  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 25 ธันวาคม 2563     

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2)  

แนวทางดําเนนิงาน 

แพ็คของใสบรรจุภัณฑ เช็คกลองชํารุดหรือไม 

รวมถึงจํานวนโลโก 

จากน้ันทําการนับจํานวน

กลองตามจํานวนออเดอร

ที่ลูกคาสั่ง  

 

ตรวจสอบจํากลอง,โลโก

และออเดอรอีกครั้ง 

จากน้ันทําการพับกลอง

ติดโลโกเพ่ือบรรจุสินคา  

บรรจุสินคาใสกลอง

จํานวน 4ช้ินและปด

บรรจุภัณฑ 

ผลการเรยีนรู 

         เรียนรูการวางแผนการทํางานใหทันเวลาที่กําหนดและตรวจสอบช้ินงานที่ไดรับมอบหมาย เพ่ือให

ขอผิดพลาดนอยที่สุด  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 1 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2) 

แนวทางดําเนนิงาน 

สงสินคา นับจํานวนกลองที่ลูกคา

สั่งใหครบตามจํานวนออ

เดอร 

ตรวจสอบจํานวนออ

เดอรอีกครั้ง  

ทําการสงสินคาลูกคาที่

สั่งสินคากอนและสง

สินคาถึงมือลูกคาครบ

ตามจํานวน 

 

ผลการเรยีนรู  

        เรียนรูการวางแผนการทํางานอยางเปนกระบวนการและรูจักวิธีแกปญหาที่ชวยใหขอผิดพลาดเกิดขึ้น

นอยที่สุด  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 



 
 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 8 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2) 

แนวทางดําเนนิงาน 

ซื้อวัตถุดิบ ตรวจเช็ครายการ

สินคา เชน สวนผสม

,วัสดุ เปนตน และจด

บันทึกรายการที่ทํา

การตรวจเช็คแลว  

ตรวจเช็ครายการ

สินคาตรงตามที่จด

บันทึกแลว  

ทําการเปรียบเทียบราคา

สินคาและซื้อสนิคาที่ทําให

ตนทุนขายนอยที่สุด เพ่ือให

ไดกําไรที่สูง  

ผลการเรยีนรู 

         เรียนรูการการทํางานที่ไดรับมอบหมายใหมีความสุขโดยสนุกกับงานเพ่ือเปนการสรางแรงบันดาลใจใน

การทํางานครั้งตอไป  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

 



 
 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 15  มกราคม 2564 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

      ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

  

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2) 

แนวทางดําเนนิงาน 

แพ็คของใสบรรจุ

ภัณฑ  

 

ทําการวางแผน

ขั้นตอนการบรรจุ

สินคา ตรวจเช็ค

จํานวนออเดอรและ

จํานวนช้ินขนมที่ผลิต

ได 

เช็คจํานวนออเดอรและ

จํานวนช้ินขนมที่ผลิตได

อีกครั้งเพ่ือลดความ

ผิดพลาดของการผลิตออ

เดอรไมตรงตามยอดสั่ง  

นําสินคาที่ผลิตไดแพ็คใส

บรรจุภัณฑตามออเดอรที่

ลูกคา 

ผลการเรยีนรู 

         เรียนรูการสังเกตของกระบวนการทํางานเพ่ือลดขอผิดพลาดสงกระทบตอช้ินงานที่ออกมา และเปน

การสรางวินัยในการทํางานใหรอบครอบ  

 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 22 มกราคม 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2) 

แนวทางดําเนนิงาน 

จัดออเดอรเตรียมสง

ลูกคามี  

วางแผนกระบวนการ

ทํางานในแตละขั้นตอน 

นับจํานวนออเดอรและ

จํานวนขนมที่บรรจุ 1

กลอง4ช้ิน ครบทุกกลอง  

นับนวนออเดอรอีกครั้ง

เพ่ือลดขอผิดพลาด  

นํากลองขนมเตรียมใส

ถุงพลาสติกเพ่ือเตรียม

จัดสงใหลูกคาตรงตาม

วันและเวลาที่กําหนด 

ผลการเรยีนรู 

        เรียนรูการวางแผนการทํางานดวยตนเองและปรึกษาเพ่ือนรวมงาน ทําใหการปฏิบัติงานแผนงานที่

วางไวในตรงตามเปาหมาย 

 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

  

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 29 กุมภาพันธ 2564 

 

    ( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

     ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

แผนการดําเนินงาน ผลการดําเนินงาน การเปรียบเทียบ 

(1)-(2) 

แผนการดําเนินงาน 

แพ็คของใสบรรจุภัณพ นับจํานวนออเดอรที่ตอง

จัดสง ตรวจเช็คกลอง

บรรจุภัณฑวางมีชํารุด

หรือไม  

นับจํานวนช้ินขนมที่ผลิต

เสร็จแลว ใหครบตาม

จํานวนกลอง 

ทําการแพ็คช้ินขนมใส

บรรจุภัณฑ 

ผลการเรยีนรู 

        เรียนกระบวนการไหลของสายงานที่ตองทําเปนขั้นตอน เพ่ือลดขอผิดพลาดลง 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 5 กุมภาพันธ 2564 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

   ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 

 

  

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2) 

แนวทางดําเนนิงาน 

จัดสงสินคา  นับจํานวนออเดอรที่ตอง

จัดสงและทําการเรียงออ

เดอรที่สั่งกอนไวหนาสุด 

จัดเรียงออเดอรใหเปน

ระเบียบ เพ่ืองายตอการ

จัดสงและมีพ้ืนที่วาง

สะดวกในการทํางาน 

ทําการจัดสงสินคาลูกคาที่

ใกลเคียงกอน และจัดสง

ใหทันเวลาที่กาํหนด 

ผลการเรยีนรู 

        เรียนรูการแกปญหาเฉพาะหนาในการทํางาน เพ่ือไมกระทบตอธุรกิจและเปนการฝกคิดใหรอบครอบ  

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 



 
 

รายงานความกาวหนาในการปฏิบัติการธุรกิจจําลอง 

กรณีศึกษาธุรกิจ ขนมเคกฟกทองนึ่ง 

ช่ือ นางสาวอรทัย สุวรรณะ   รหัสประจําตัว610112356046 

สาขาวิชา การจัดการ     หมูที่ 1 

วันที่ 12 กุมภาพันธ 2564 

แผนการดําเนนิงาน ผลการดําเนนิงาน การเปรียบเทยีบ 

(1)-(2) 

แนวทางดําเนนิงาน 

ถาม/ตอบบริการหลังการ

ขาย ทําการจดรายช่ือ

ลูกคาที่ซื้อประจํา และ

ลูกคาใหม 

ทําการซักถามคําถามปาก

เปลาเกี่ยวกับผลิตภัณฑ  

เชน รสชาติ เปนตน  

เก็บขอรวบรวมขอมูลเพ่ือ

ใชแกไขขอผิดพลาด 

ทําการประมวลผลออกมา

เพ่ือใชปรับปรุงสูตร

ผลิตภัณฑ เพ่ือใหไดตรง

ตามความตองการของ

ลูกคา  

ผลการเรยีนรู   

เรียนการทํางานที่ตองมีวางแผนในการดําเนินงาน เพ่ือใหวัตถุประสงคที่ต้ังไวตรงไปตามเปาหมาย 

 

ความคิดเหน็ของอาจารย 

 

 

( นางสาวอรทัย สุวรรณะ ) 

 ช่ือนักศึกษาผูรายงาน 

 


