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บทคัดย่อ 

ระบบการหมักหัวเชื้อขิงดองแบบกึ่งกะ เป็นระบบการหมักแบบดั้งเดิมเพ่ือการผลิตเบียร์ขิง ซึ่งในช่วงแรก

การหมักพบว่าค่าความเป็นกรดด่างมีความเป็นกลาง จากนั้นมีการลดลงท าให้ระบบการหมักทั้งระบบเป็นกรดจน

เข้าสู่การหมักเบียร์ขิง นอกจากนี้ในการหมักยังสามารถคัดแยกได้แบคทีเรียกรดแลคติกที่มีความสามารถในการ

ยับยั้งแบคทีเรียก่อโรคทางเดินอาหารได้ ซึ่งแบคทีเรียกรดแลคติกที่คัดแยกได้นี้ จะถูกน าไปบ่งชี้สายพันธุ์ต่อไป เพ่ือ

การพัฒนาเป็นสายพันธุ์บริสุทธิ์ในการหมักเบียร์ขิงต่อไป 


